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Velkommen!

Kaere kunde,

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Laes brugervejledningen.

u

f Advarsel om varme overflader!

BEMARK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa fglge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.
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1.1 i
A delse

Tilsigtet anven-

* Dette apparat er konstrueret til
privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.

» Brug ikke produktet i haver, pa

balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produkt ma

kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal sa som rumop-
varmning.

« Ovnen kan bruges til at afrime,

bage, stege og grille mad.

» Dette produkt ma ikke bruges

til pladevarme, haengende
handklaeder eller tgj pa hand-
taget til tgrring.

1.2 Sikkerhed for born,
sarbare personer og
kaeledyr

+ Dette produkt kan bruges af

bgrn pa 8 ar og derover og
mennesker, der er underudvik-
lede i fysiske, sensoriske eller
mentale faerdigheder, eller som
har manglende erfaring og vi-
den, sa laenge de overvages el-
ler treenes om sikker brug og
farer ved produktet.



* Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse bgr ikke
udfgres af bgrn, medmindre
der er nogen, der fgrer tilsyn
med dem.

+ Dette produkt bgr ikke anven-
des af personer med begraen-
set fysisk, sensorisk eller men-
tal kapacitet (herunder bgrn),
medmindre de holdes under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

« Bgrn skal overvages for at sik-
re, at de ikke leger med
produktet.

« Elektriske produkter er farlige
for barn og keeledyr. Bgrn og
kaeledyr ma ikke lege med, kla-
tre pa eller komme ind i
produktet.

+ Laeg ikke genstande, som bgrn
kan na pa produktet.

« ADVARSEL: Under brug er
produktets tilgeengelige over-
flader varme. Hold bgrn vaek
fra produktet.

« Opbevar emballagematerialer-
ne utilgaengeligt for bern. Der
er fare for personskade og
kvaelning.

* Nar dgren er dben, ma du ikke
laegge tunge genstande pa den
eller lade bgrn sidde pa den.
Du kan fa ovnen til at veelte el-
ler beskadige dgrheengslerne.

* For du kasserer slidte og

ubrugelige produkter:

1. Tag stikket ud af stikkontak-
ten, og tag det ud af stikkon-
takten.

2. Afbryd stromkablet, og
frakobl det med stikket fra
produktet.

3. Tag forholdsregler for at for-
hindre bgrn i at komme ind i
produktet.

4. Lad ikke bgrn lege med
produktet, nar det er i inaktiv
tilstand.

A1 3 El-sikkerhed

« Tilslut produktet til en jordet
stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de

strgmveerdier, der er angivet pa

typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til
apparatet skal findes pa et let
tilgeengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse

med elektriske forordninger, og

som adskiller alle poler til el-
nettet.
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+ Afbryd kontakten eller sikrin-
gen inden reparation, vedlige-
holdelse og rengering.

+ Saet produktet i en stikkontakt,
der er i overensstemmelse
med de speaendings-, stream- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.

* (Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".

* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

+ Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

« Ovnens bageste overflade bli-
ver varm, nar den er i brug.
Stremkablerne ma ikke bergre
bagsiden af produktet. Ellers
kan det blive beskadiget.

« Straek ikke forbindelseskabler-
ne til ovnlagen og lad dem ikke
kgre over varme overflader. EI-
lers kan kabelisoleringen smel-
te og forarsage brand som fgl-
ge af komfurets kortslutning.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Brug ikke en forlaengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laengden af stramkablet ikke
passer.

+ Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder vaek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

« ADVARSEL: Fgr udskiftning af
ovnlampen, sa veer sikker pa at
afbryde produktet fra lysnettet
for at undga risiko for elektrisk
sted. Afbryd produktet eller
sluk for sikringen pa hovedaf-
bryderen.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

« Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
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er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage
brand.

+ Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sd som stik neer et kgkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-
slutning eller elektrisk stad.

* Ror aldrig ved stikket med va-
de haender!

* Traek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

A1 .4 Transportsikkerhed

* Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

* Produktet er tungt, veer mindst
to personer om at baere
produktet.

* Brug ikke dgren og/eller hand-
taget til at baere eller flytte ap-
paratet.

+ Undlad at placere andre gen-
stande pa apparatet. Baer ap-
paratet lodret.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det taet. Sgrg for
at sikre produktets bevaegelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted, hvis det er
beskadiget.

Installationssik-

1.5
A kerhed

* Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strom-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

+ Beer altid beskyttelseshand-
sker under transport og instal-
lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

+ Undga at bruge varmeisoleren-
de materialer til at daekke in-
dersiden af de megbler, der vil
blive installeret.

+ Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

+ Hold omgivelser til alle ventila-
tionsrgr pa produktet abne.

* Installer ikke produktet neer et
vindue Hvis du dbner vinduet,
kan varmt kgkkengrej veelte.
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* For at undga overophedning,
ma produktinstallation ikke ud-
fores bag dekorative veegge.

« | tilfeelde, hvor en gasslange/-
rgr eller plastikvandrer findes
bag det angivne installations-
omrade til produktet, er det
ngdvendigt at garantere, at der
ikke er nogen kontakt mellem
produktet og disse brugsfor-
bindelser. Ellers kan slangen/
rgret blive knust.

* Hvis der sidder en stikkontakt
bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

1.6 Sikkerhed under
brug

+ Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
heden fra strammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.

» Brug ikke apparatet, hvis glas- m

dgren er fjernet eller brudt. El-
lers er der risiko for per-
sonskade og skade pa miljget.

* Treed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

» Brug aldrig produktet, nar din
dgmmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Braendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

 Ovnhandtag er ikke et tgrresta-
tiv til viskestykker. Nar du
bruger produktet, sa haeng ikke
handkleeder, handsker eller lig-
nende tekstiler pa handtaget.

« Dgrhaengsler pa produktet flyt-
ter sig, nar man abner og luk-
ker dgren og kan ga i stykker.
Nar du abner og lukker dgren,
sa hold ikke i delen med
haengslerne.

A1 .7 Temperaturadvars-
ler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.
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+ Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i naerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

* Hold afstand ved abning af
ovndgren ved afslutning af til-
beredningen. Dampen kan
braende din hand, ansigt og/el-
ler gjne.

+ Under brug er produktet varmt.
Der skal udvises forsigtighed
for at undga at rgre varme de-
le, indersiden af ovnen og var-
meelementer.

+ Beer altid termohandsker til ov-
nen, nar du handterer
produktet.

/\1.8 Brug af tilbeher

* Det er vigtigt at bruge det med-
felgende tilbehgr korrekt. Se
afsnittet "Brug af produktets
tilbehgr” for detaljerede op-
lysninger.

* Luk ovndgren efter at have
skubbet tilbehgret helt ind i til-
beredningsomradet, ellers kan
de ramme dgrglasset og be-
skadige det.

« ADVARSEL: Brug kun koge-
pladedaeksler designet af
producenten af komfuret eller
angivet af producenten af
kogepladen i brugsanvisningen
som egnede eller kogeplade-
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daeksler indbygget i apparatet.
Brugen af uhensigtsmeaessige
daeksler kan forarsage ulykker.

1.9 Sikkerhed ved til-
beredning

» Pas p3, nar du bruger alkoholi-

ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.

 Madrester i tilberedningsomra-

det, sa som olie, kan antaen-
des. Fjern disse rester fgr tilbe-
redning.

+ Fare for madforgiftning: Lad ik-

ke maden stad i ovnen i over en
time for eller efter tilberedning.
Ellers kan det forarsage mad-
forgiftning eller sygdomme.

« Opvarm ikke lukkede daser og

glas i ovnen. Trykket, der kan
opbygges i ddsen/glasset kan
forarsage at det knaekker.

« Nar ovnen er i brug, ma du AL-

DRIG placere bageplader, fade
eller aluminiumsfolie direkte
pa bunden af ovnen. Varmeop-
hobningen kan beskadige ov-
nens bund og kan endda forar-
sage skade pa ovnskabet eller
kgkkengulvet.




Veaer opmeaerksom pa fglgende
forholdsregler, nar du bruger
fedtpapir, pergament eller lig-
nende materiale:

* Placer det fedtteette papir i
kokkentgj eller ovntilbehgr
(bakke, tradrist osv.) med mad
og placer det i den forvarmede
ovn.

* For at forebygge risikoen for at
bergre ovhens varmeelementer
og hindre strammen af varm
luft, skal du fjerne overskyden-
de stykker af fedttaet papir, der
haenger ud af tilbehgr eller be-
holdere. Brug ikke fedttaet pa-
pir ved hgjere temperaturer,
end den maksimale brugstem-
peratur specificeret af produ-
centen. Placer aldrig fedttaet
papir i bunden af ovnen.

« Placer det ikke oven pa tilbehg-
ret ved forvarmning.

* Tryk det altid ned med em tal-
lerken eller lignende genstand
for at forhindre materialet i at
flyve rundt pa grund af luftcir-
kulationen inde i ovnen.

« Tildeek kun den ngdvendige
overflade inde i pladen.

« Efter hver brug skal bakken
renses og ethvert fedttaet papir
eller lignende materiale, der er
brugt i pladen, skal udskiftes.
Ellers kan vaesker, der drypper
pa bakken forarsage rag eller
endda blive anteendt.
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- Der skabes en luftstrgm, nar m

produktets |ag dbnes. Fedtteet
papir kan komme i kontakt
med varmeelementer og an-
taendes.

« Nar du bruger grill, skal der pla-

ceres en bakke pa den neder-
ste rille. Ellers kan madolie og
andre stoffer, der drypper i
bunden af ovnen danne tung
rgr og fore til flammer.

* Luk ovndgren under brug af

grill Varme overflader kan for-
arsage forbraendinger!

« Mad, der er uegnet til grill kan

udgere en brandfare. Grill kun
mad, der kan tale kraftig grill-
ild. Placer heller ikke mad for
langt tilbage i forhold til grillen.
Dette er det varmeste omrade
og fedtholdig mad kan bryde i
brand.

1.10 Vedligeholdelses
og renggringssik-
kerhed

* Vent til produktet er afkglet, in-

den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

« Produktet ma ikke vaskes ved

at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stgd!

* Brug ikke damprensere til at

rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.



* Brug ikke skrappe skuremidler,
metalskrabere, staluld eller ble-
gemidler til at rense glasset i
ovnens frontdegr. Disse materi-

2 Miljginstruktioner

aler kan forarsage at glasover-
fladen bliver ridset og knaek-
ker.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direkti-
vet og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og mate-

rialer, som kan genbruges og er

egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
LI almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjaelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt er i overensstem-
melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).
Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljpbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de saerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en beaeredygtig og

energieffektiv made:

+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ lovnen vil brug af megrke eller emaljerede
beholdere overfgre varmen bedre.

+ Huvis det er angivet i opskriften eller
brugervejledningen, sa forvarm altid. Ov-
nen ma ikke abnes ofte under tilberednin-
gen.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter inden
afslutningen af tilberedningstiden ved
lange tilberedninger. Du kan spare op til
20 % pa el ved at bruge restvarme..

* Prov at tilberede mere end en ret ad gan-
gen i ovnen. Du kan lave mad pa samme
tid ved at anbringe to komfurer pa stati-
vet. Desuden vil du spare energi, hvis du
tilbereder dine maltider efter hinanden,
fordi ovnen ikke vil miste sin varme.
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3 Dit produkt

3.1 Produktintroduktion

104

9 <

B2

1 Betjeningspanel

3 Tradhylder

5 Deor

7 Laveste varmer (under stalplade)
9 @verste varmelegeme

Varierer afhaengigt af produktmodellen. Dit
produkt har muligvis ikke en lampe, eller lampety-
pen og placeringen kan afvige fra illustrationen.

Varierer afheengigt af produktmodellen. Maske er
dette produkt ikke udstyret med en tradhylde Pa
billedet er et produkt med tradhylde vist som
eksempel.

N ooco bs~DN

Lampe

Blaesermotor (bag stalplade)
Handtag

Hyldepositioner
Ventilationshuller

Introduktion og brug af produkt-
kontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og
grundleeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i bille-
der og nogle funktioner afhaengigt af
produkttypen.
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3.2.1 Betjeningspanel
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1 2 3

1 Kogeplade-betjeningsknap
3 Funktionsvalgsknap

5 Temperaturvalgsknap

7 Kogeplade-betjeningsknap

Hvis der findes handtag til at styre dit
produkt pa nogle modeller, kan disse hand-
tag veere lavet, sa de kommer ud, nar man
trykker pa dem (skjulte handtag). For at fo-
retage indstillinger med disse handtag, skal
man fgrst skubbe til den relevante knap og
treekke knappen ud. Efter at have foretaget
din justering, sa skub den ind igen, og seet
handtaget pa plads.

3.2.2 Introduktion til ovnens styre-
panel

Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner
med funktionsveaelgerknappen. Drej til ven-
stre/hgjre fra lukket (gverste) position for
at veelge.

Temperaturvalgsknap

Du kan veelge den temperatur, du vil tilbere-
de, med temperaturknappen. Drej med uret
fra den lukkede (gverste) position for at
veelge.

Ovn indvendig temperaturindikator

Du kan se ovnens indvendige temperatur
ud fra temperatursymbolet pa timerdisplay-
et. Temperatursymbolet vises pa displayet,
nar tilberedningen starter, og temperatur-
symbolet forsvinder, nar apparatet nar den
indstillede temperatur. Nar temperaturen
inde i ovnen falder til under den indstillede
temperatur, vises temperatursymbolet igen.

2 Kogeplade-betjeningsknap
4 Timer

6 Kogeplade-betjeningsknap
8 Advarselslampe for aktiv kogeplade

Kogepladekontrolknapper

Du kan styre den kogeplade, der passer til
din ovn, som du vil kgbe separat, med disse
kontrolknapper. Detaljerede oplysninger om
brugen af kogepladen findes i brugervejled-
ningen til den kogeplade, du vil kgbe.

Timer
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Alarmtast

Tast til tidsindstilling
Reducer-tast

NR =)
oD P

Forgg-tast
Indstillingstast
Tast til tastelas

0V oA WN =

kaermsymboler
: Symbol for bagetid

: Symbol for slut pa bagning *
: Alarmsymbol
: Lysstyrkesymbol

: Symbol for tastelas

: Temperatursymbol

: Lydniveau-symbol

fl&=FPe@ DO

: Symbol for dgrlas *
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*Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det er funktioner, vises. Raekkefglgen af de drift- m
muligvis ikke tilgeengeligt pa dit produkt stilstande, der vises her, kan afvige fra ar-

3.3 Ovndriftsfunktioner rangementet pa dit produk.

Pa funktionstabellen kan de driftsfunktio-
ner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og
laveste temperaturer indstilles til disse

Funk-
tions- Beskrivelse af funktion
symbol

Temperatur-

omrade (°C) Beskrivelse og brug

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (pa bagvaeggen) fun-
gerer. Frosne fgdevarer med granulat er langsomt optget ved
stuetemperatur, kogte fgdevarer afkgles. Tiden, der kraeves til

Betjening med ventila-

tor at optg et helt stykke kgd er laengere, end for mad med korn-
produkter.
Tob 0d bund-opvarm- Maden opvarmes fra oven og fra neden pa samme tid. Den er
pog ning P * velegnet til bagveerk eller kager og gryderetter i bageforme.

Madlavning sker med en enkelt bakke.

RNIES

Der er kun lavere opvarmning pa. Det er velegnet til fgdevarer,
Bundopvarmning * der har brug for bruning i bunden. Denne funktion bgr ogsa
bruges til nem damprensning.

+
&

Den varme luft, der opvarmes af de gvre og nedre varmeappa-
* rater, fordeles ligeligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren.
Madlavning sker med en enkelt bradepande.

Ventilator assisteret
bund/ top opvarmning

Den varme luft, der opvarmes af varmeblzeseren, fordeles lige-
ligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren. Den er velegnet til
multi-bradepande-madlavning af din mad pa forskellige hylde-
niveauer.

Ventilatoropvarmning *

@vre opvarmning, nedre opvarmning og ventilator-opvarmning
"3D" funktion * kgrer. Hver side af produktet tilberedes jeevnt og hurtigt. Mad-
lavning sker med en enkelt bakke.

1l @] Sl

Den store grill pa ovnloftet virker. Den er velegnet til grillning i

Fuld grill * store maengder.
ho 4 Ventilator assisteret lav Den varme luft, der opvarmes af den lille grill, fordeles hurtigt i
% il * ovnen med blaeseren. Den er velegnet til grillring af mindre
9 maengder.
* Dit produkt fungerer i det temperaturom- gende tilbehgr. Alt tilbehgr beskrevet i

rade, der er angivet pa temperaturknappen. brugervejledningen er maske ikke tilgeenge-
3.4 Produkttilbehor ligt i dit produkt.

Der findes forskelligt tilbehgr i dit produkt. |
dette afsnit er beskrivelsen af tilbehgr og
deres korrekte brug tilgaeengelig. Afhaengigt
af produktets model, varierer det medfgl-
DA/ 14



@ Bakkerne inde i dit apparat kan bli- Pa modeller med tradhylder :

ve deformerede af varmeeffekten. N
Dette har ingen indflydelse pa funk- 5
tionen. Deformationen forsvinder, 4
nér bakken afkgles. 3
Standardbakke %
Den bruges til wienerbrgd, frossen mad og ~
stegning af store stykker mad. Pa modeller uden tradhylder :
e - 5
— —_ 4
— ==
- ~ ]
Dyb bakke
Det bruges til wienerbrgd, stegning af store ~ Placering af tradristen pa tilberednings-
stykker, saftig mad eller opsamling af Ig- hylderne
bende fedt under grillning. Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt i
ovnen. Under placering af grillristen pa den
gnskede hylde, skal det abne afsnit vaere pa
fronten. For bedre madlavning skal grillri-
sten sikres pa tradhyldens stoppunkt. Den
ma ikke overskride stoppunktet og fa kon-
Grillrist takt med ovnens bagvaeg.
Bruges til stegning og/eller at placere de
fedevarer, der skal bages, stegte og frosne
fgdevarer pa det gnskede stativ.

Pa modeller med tradhylder :
T
N2

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt pa
sidehylderne. Grillristen har en retning, nar
man placerer den pa hylden. Under place-
ring af grillristen pa den gnskede hylde, skal
det abne afsnit vaere pa fronten.

L

Pa modeller uden tradhylder :

3.5 Brug af produktets tilbehor

Tilberedningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i tilbered-
ningsomradet. Du kan ogsa se reckkefglgen
af hylderne pa ovnens frontramme.
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Placering af bakken pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere bakkerne pa trad-
hylderne korrekt i ovnen. Under placering af
bakken pa den gnskede hylde, skal det ab-
ne afsnit vaere pa fronten. For bedre mad-
lavning skal bakken sikres pa stopklodsen
pa tradhylden. Den ma ikke overskride
stopklodsen og fa kontakt med ovnens
bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere bradepanderne pa
tradhylderne korrekt i ovnen. Bradepanden
har en retning, nar man placerer den pa hyl-
den. Under placering af bakken pa den gn-
skede hylde, skal det &bne afsnit veere pa
fronten.

Grillristens stopfunktion

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at grillristen tipper ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du let og sikkert tage
din mad ud. Nar du flytter tradgrillen, kan
du traekke den fremad, indtil den nar stop-
punktet. Du skal overskride dette punkt for
at fjerne den helt.

Pa modeller med tradhylder :

Pa modeller uden tradhylder :

Bradepande-stopfunktion - P4 modeller
med tradhylder

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at bakken tipper ud af tradhylden. Nar du
fierner bakken, sa friger den fra den bager-
ste stopklods, og traek den frem mod dig
selv, indtil den nar fronten. Du skal overskri-
de denne stopklods for at fjerne den helt.

Korrekt placering af grillristen og bak-
ken pa teleskopstangerne-Pa modeller
med tradhylder og teleskop

Takket vaere teleskopstaengerne, kan bak-
kerne eller grillristen let installeres og fjer-
nes. Nar du bruger bakker og grillriste med
teleskopstaengerne, skal du sgrge for at
stifterne for og bag pa teleskopsteengerne
hviler pa kanten af grillen og bakken (vist
pa figuren).
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3.6 Tekniske specifikationer

Generel specifikation

Spaendingsfrekvens 220-240V 1N ~ / 380-415V 3N ~; 50 Hz

Kabeltype og tvaersnit brugt / egnet til brug i produktet min. HO5VV-FG 3 x4 mm2/5x 1,5 mm2

Samlet stramforbrug (kW) maks. 10,2

Sikring, der skal bruges (min.) min. 32 A

Ovnens ydre dimensioner (hgjde / bredde / dybde) (mm) (595 /594 / 567

Ovnens monteringsmal (hgjde / bredde / dybde) (mm) 590 eller 600 / 560 / min. 550

Ovntype Multifunktionsovn

* Kogepladehgjden angivet i den tekniske tabel er produktets bundbeklaedningshgjde.

Grundlaeggende Oplysninger om energimaerkat pa typen af elovne til hjemmebrug er givet i overensstemmelse med
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Veerdierne er fastlagt i Top og bund-opvarmning eller (hvis de findes Ventila-
tor assisteret bund/ top opvarmning funktioner med standardbelastning.

Energieffektivitetsklassen er fastlagt i overensstemmelse med fglgende prioritering, afhaengigt af, om de relevante
funktioner findes pa produktet eller ej. 1-@ko-ventilatoropvarmning , 2-Ventilatoropvarmning , 3-Ventilator assisteret
lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

@ Tekniske specifikationer kan aendres uden varsel for at forbedre produktets kvali-
tet.

@ Illustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit
produkt.

mentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de rele-
vante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og mil-
joforhold.

@ Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende doku-
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Forste timer-indstilling

Indstil altid tiden pa dagen, for du

@ bruger din ovn. Hvis du ikke indstil-
ler den, kan du ikke tilberede mad
pa nogle modeller.

1. Nar ovnen er teendt for fgrste gang, vil ti-
mefeltet "12:00" og symbolet (O blinke
pa displayet.

2. Indstil tidspunktet pa dagen ved at tryk-
ke péa tasterne ®/O.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Tryk pa tasten (3 eller ¢ for at aktivere
minutfeltet.

inln

fuiny
m

Q‘@@@rﬁ

4. Tryk pa tasterne @/ for at indstille mi-
nutterne.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bekreeft ved at trykke pa tasten (O eller
.

= Tidspunktet pa dagen er indstillet, og
symbolet (O forsvinder fra displayet.

Hvis timeren fgrste gang ikke er
@ indstillet, fortsaetter, "12:00" og
symbolet ©© med at blinke, og ov-
nen vil ikke starte. Hvis ovnen skal
fungere, skal du bekraefte tidspunk-
tet pa dagen ved at indstille tids-
punktet pa dagen eller trykke pa ta-
sten, (O nar den er pa "12:00" Du
kan aendre indstillingen for tids-
punktet pa dagen senere, som be-
skrevet i afsnittet "Indstillinger".

I tilfaelde af stremsvigt annulleres
@ indstillingerne for tidspunktet pa
dagen. Det skal indstilles igen.

4.2 Indledende renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger
med produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne made braendes
og renggres rester og lag, der kan veere
tilbage i ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du vaelge
den hgjeste temperatur og den drifts-
funktion, som alle varmeelementer i dit
produkt betjener. Se "Ovnens betjenings-
funktioner. Du kan laere at betjene ovnen
i det fglgende afsnit.

5. Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Tor overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og ter den efter
med en klud.

For du bruger tilbehgret:

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen

med saebevand og en blgd renggrings-

svamp.

BEMZARK: Nogle renggringsmidler kan be-

skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-

geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.
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BEMZRK: Under den fgrste brug kan der
opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rgg og lugt, der dannes.

5 Brug af ovnen

5.1 Generelle oplysninger om brug
af ovnen

Kealevifte ( Det varierer afhangigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke til-
gaengeligt pa dit produkt )

Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilato-
ren aktiveres automatisk, nar det er ngd-
vendigt, og afkgler bade fronten pa
produktet og mgblerne. Den deaktiveres au-
tomatisk, nar keleprocessen er afsluttet.
Der kommer varm luft ud over ovnens dgr.
Undlad at daekke disse ventilationsabnin-
ger. Ellers kan ovnen overophedes. Kgle-
ventilatoren fortsaetter med at arbejde un-
der ovnens drift eller efter at ovnen er sluk-
ket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver mad
ved at programmere ovntimeren, slukker
keleventilatoren efter bagetiden med alle
funktioner. Kgleventilatorens driftstid kan
ikke bestemmes af brugeren. Den teendes
og slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl.

Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at
bage. Pa nogle modeller er lampen teendt
under bagning, mens den pa nogle modeller
slukker efter en bestemt tid.

5.2 Betjening af ovnens styreenhed

Generel information om ovnstyringen

+ Den maksimale tid, der kan indstilles til
bagningen er 5:59 minutter. | tilfeelde af
strgmafbrydelse annulleres programmet.
Du bliver ngdt til at omprogrammere den.

+ Mens der foretages justeringer, blinker de
relevante symboler pa uret. Der skal ven-
tes en kort tid p3, at indstillingerne gem-
mes.

+ Hovis der er foretaget nogen tilberednings-
indstillinger, kan tiden pa dagen ikke ju-
steres.

+ Huvis tilberedningstiden er indstillet, nar
tilberedningen starter, vises den resteren-
de tid pa skaermen.

« | tilfaelde, hvor tilberedningstid eller tilbe-
redningstid er indstillet, kan du annullere
automatisk ved at trykke pa tasten O i
lang tid.

Timer
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Alarmtast
Tast til tidsindstilling
Reducer-tast
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Forgg-tast
Indstillingstast
Tast til tastelas
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kaermsymboler

©

: Symbol for bagetid

"y
N\

: Symbol for slut pa bagning *
: Alarmsymbol

: Lysstyrkesymbol

P @ D

: Symbol for tastelas

: Temperatursymbol

A e

: Lydniveau-symbol
: Symbol for dgrlés *

*Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgaengeligt pa dit produkt

Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjeelp af funktionsvalgsknap-
pen og indstiller en bestemt temperatur ved
hjeelp af temperaturknappen, begynder ov-
nen at fungere.
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Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje funk-
tionsvalgsknappen og temperaturknappen
til slukket (op) position.

Manuel tilberedning for at veelge tempe-
ratur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den manu-
elle kontrol (under din kontrol) ved at veelge
den temperatur og driftsfunktion, der er
specifik for din mad.

P / C

o / [

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

@ Nar du har indstillet driftsfunktion

og temperatur, kan du indstille tilbe-
redningstiden i 30 minutter ved at
bergre tasten @ direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
aendre tiden med tasterne ®/O.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne @/O.

O M-

1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil tilbe-
rede med, ved hjaelp af funktionsvalgsk-
nappen.

2. Indstil temperaturen, du vil tilberede
med, ved hjeelp af temperaturknappen.

= Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur, og symbolet §
vil dukke op pa displayet. Nar tempera-
turen inde i ovnen nar den indstillede
temperatur, forsvinder symbolet § . Ov-
nen slukkes ikke automatisk, da manu-
el tilberedning er udfgrt uden at indstil-
le tilberedningstiden. Du skal selv kon-
trollere tilberedningen og slukke for
den. Nar din tilberedning er faerdig, kan
du slukke for ovnen ved at dreje funk-
tionsvalgsknappen og temperaturknap-
pen til slukket (op-) position.
Madlavning ved at indstille tilberedning-
stiden:
Du kan fa ovnen til at slukke automatisk
ved afslutningen af tiden ved at veelge den
temperatur og driftsfunktion, der er specifik
for din mad og indstille tilberedningstiden
pa timeren.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2. Ror ved tasten ©, indtil symbolet O vi-
ses pa displayet for tilberedningstiden.

noo o Q &
‘ @

Tilberedningstiden gges med 1 mi-
@ nut i de fgrste 15 minutter, efter 15

minutter gges den med 5 minutter.

4. Saet mad i ovnen, og indstil temperatu-
ren med temperaturknappen.

= Din ovn starter straks med den
valgte funktion og temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begyn-
der at teelle ned og symbolet § vi-
ses pa displayet. Nar temperaturen
inde i ovnen nar den indstillede
temperatur, forsvinder symbolet § .

5. Efter at den indstillede tilberedningstid
er ndet, star symbolet "End” pa displayet,
symbolet (O blinker og timeren bipper.

6. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig tast for at stoppe advarslen. Ad-
varslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa displayet.

Hvis der trykkes pa en vilkarlig tast i
@ slutningen af den hgrbare advarsel,
starter ovnen igen. For at forhindre
ovnen i at arbejde igen efter advar-
selsafslutningen, skal du saette

temperaturknappen og funktionsk-
nappen til "0" Fra).

DA /20




5.3 Indstillinger

Aktivering af tastaturlasen
Ved at bruge tastelasfunktionen kan du be-
skytte ovnen mod interferens.

1. Tryk pa tasten, indtil & symbolet vises
pa displayet.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Indstil alarmtiden med tasterne ®/>.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= Symbolet {3 vises pa displayet, og
nedtzellingen 3-2-1 starter. Tastaturla-
sen aktiveres, nar nedtaellingen slutter.
Nar en tast bergres, nar ngglelasen er
indstillet, udsender timeren et hgrbart
signal, og symbolet & blinker.

Hvis du frigiver tasten inden afslut-
@ ning af nedteellingen, aktiveres ta-
stelasen ikke.
Timer-taster kan ikke bruges, nar ta-
@ staturlasen er teendt. Tastaturlasen
vil ikke blive annulleret i tilfaelde af
strgmsvigt.

Deaktivering af tastaturlasen

1. Tryk pa tasten, indtil & symbolet for-
svinder fra displayet.

= Symbolet & forsvinder fra displayet, og
tastaturlasen bliver deaktiveret.

Indstilling af alarmen
Du kan ogsa bruge produktets timer til en-
hver advarsel eller pamindelse, der ikke er
til madlavning. Alarmuret har ingen effekt
pa ovnens driftsfunktioner. Bruges til advar-
selsformal. For eksempel kan du bruge
alarmuret, nar du vil vende maden i ovnen
pa et bestemt tidspunkt. Sa snart den tid,
du har angivet, er udlgbet, giver uret dig en
akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23 timer
@ 0g 59 minutter.

1. Tryk pa £, indtil symbolet ) vises pa
displayet.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

= Nar alarmtiden er indstillet, forbli-
ver symbolet ) teendt, og alarmti-
den begynder nedteellingen pa dis-
playet. Hvis alarmtiden og tilbered-
ningstiden er indstillet pa samme
tid, vises den korteste tid pa dis-
playet.

3. Nar alarmtiden er fuldfgrt, begynder 2\
symbolet at blinke og giver dig en aku-
stisk advarsel.

Sadan slar du alarmen fra

1. Ved afslutningen af alarmperioden skal
advarselslyden lyde i to minutter. Tryk
pa en vilkarlig tast for at stoppe alar-
men.

= Advarslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa displayet.
Hvis du gnsker at annullere alarmen;

1. Tryk pa tasten £, indtil symbolet 2 vises
pa displayet for at nulstille alarmtiden.
Tryk pa tasten ©, indtil symbolet
"00:00" vises pa displayet.

2. Du kan ogsd annullere alarmen ved at
trykke pa 2 nggle i lang tid.

Justering af lydstyrke

1. Tryk pa tasten {g, indtil symbolet ) vi-
ses pa displayet.

b-01°
oo o Q & &
4
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2. Indstil det gnskede niveau med tasterne

®/O. (b-01-b-02-b-03)

__[J®
[y e

oo o o @
‘@

3. Tryk pa tasten ¢ for bekraeftelse eller

vent, uden at rgre nogen taster. Den

indstillede volumen bliver aktiv efter et

kort stykke tid.
Indstilling af skeermens lysstyrke

1. Tryk pa tasten {¢, indtil symbolet (P vi-

ses pa displayet.

I U
(I

oo o0 o @& @
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2. Indstil den gnskede lysstyrke med ta-
sterne ®/©. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @

AEndring af tidspunktet pa dagen
Skift det tidspunkt pa dagen pa din ovn,
som du tidligere har indstillet,

1.

Tryk pa tasten g, indtil © symbolet vi-
ses pa displayet.

Indstil tidspunktet pa dagen ved at tryk-
ke pa tasterne @/O.

O 1M
=g

200 @ & 6
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. Tryk pa tasten  eller {¢; for at aktivere

minutfeltet.
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Tryk pa tasterne @/© for at indstille mi-
nutterne.

3. Tryk pa tasten ¢ for bekreeftelse eller
vent, uden at rgre nogen taster. Den

indstillede lysstyrke bliver aktiv efter et

kort stykke tid.

o |1JCo
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5. Bekraeft ved at trykke pa tasten (© eller

5.

= Tidspunktet pa dagen er indstillet, og

symbolet (O forsvinder fra displayet.

6 Generelle oplysninger om madlavning

Du kan finde tips om tilberedning og kog-

ning af din mad i dette afsnit.
Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fedevarer, der er testet som producenter,

og de mest passende indstillinger for disse
fedevarer. Passende ovnindstillinger og til-

behgr til disse fadevarer er ogsa angivet.

6.1 Generelle advarsler om tilbered-

ning med kogepladen

Generelle advarsler om tilberedning

med kogepladen
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+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.
Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie anteendes, deek den med et



brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandveaesnet.

+ Fgr du steger mad, skal du altid fjerne
overskydende vand og laagge dem lang-
somt i den opvarmede olie. Sgrg for, at
frosne madvarer optgs inden stegning.

+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,
at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget
abent.

+ For anbefalinger om madlavning med
strombesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.

6.2 Generelle advarsler om bagning
i ovhen

+ Nar man abner dgren under eller efter
bagning, kan der komme breendende
varm damp ud. Dampen kan braende din
hand, ansigt og/eller gjne. Nar du dbner
ovnens dgr, skal du holde dig vaek.

+ Intens damp, der genereres under bag-
ning, kan danne kondensvandvanddraber
pa det indvendige og udvendige af ovnen
og pa de gverste dele af mgblerne pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

+ Tilberedningstemperaturen og tidsveerdi-
erne for fgdevarer kan variere afhangigt
af opskriften og maengden. Af denne
grund er disse veerdier angivet som inter-
valler.

Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden
du begynder at lave mad. Tilbehgr, der
forbliver i ovnen, kan forhindre, at din
mad bliver kogt til de korrekte veerdier.
For fgdevarer, som du laver mad af i hen-
hold til din egen opskrift, kan du henvise
til lignende fgdevarer, der findes i mad-
lavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer,
at du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger
fra producenten for det eksterne kgkken-
grej, du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du brugeri
din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad. Fedtbe-
skyttet papir, der stremmer over fra be-

holderen, kan skabe risiko for forbraen-
dinger og pavirke kvaliteten af din mad-
lavning. Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede temperaturom-
rade.

+ For god bageevne skal du placere din
mad pa den anbefalede korrekte hylde.
Skift ikke hyldeposition under tilberednin-
gen.

6.2.1 Bagveerk og ovhmad

Generelle oplysninger

+ Vi anbefaler at bruge produktets tilbehgr
for god kogeevne. Hvis du vil bruge ek-
sternt kgkkentgj, sa foretraeek merkt, ikke
klistrende og varmebestadigt veerktgj.

+ Hvis forvarmning anbefales i tilbered-
ningstabellen, sa sgrg for at saette din
mad i ovnen efter forvarmning.

+ Huvis du tilbereder med kokkentgj pa
tradristen, sa placer det pa midten af
tradristen, ikke nzer bagvaeggen.

+ Alle materialer der bruges til at lave wie-
nerbrgd skal veere friske og ved stuetem-
peratur.

+ Madens tilberedningsstatus kan variere
afhaengigt af maengden af mad og star-
relsen af kgkkentgjet.

+ Metal, keramik og glasforme forlaenger
kogetiden og overfladen i bunden af wie-
nerbrgden brunes ikke jaevnt.

+ Hvis du bruger bagepapir, kan der ses en
smule bruning pa madens bundoverflade.
| denne situation skal du muligvis forleen-
ge tilberedningsperioden med ca. 10 mi-
nutter.

+ Veerdierne, der er angivet i tilberednings-
tabellerne er et resultat af tests udfert i
vore laboratorier. Vaerdier, der passer til
dig, kan afvige fra disse veerdier.

+ Placer din mad pa en passende hylde an-
befalet i tilberedningstabellen. Vi henvi-
ser til ovnens bundhylde som Hylde 1.

Tlps til bagning
Hvis kagen er for tgr, sa forgg temperatu-
ren med 10 °C og afkort bagetiden.

+ Huvis kagen er fugtig, sa brug en lille smu-
le vaeske eller seenk temperaturen med
10°C.
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+ Hvis kagens top er braendt, sa seet den pa
den nederste hylde, saenk temperaturen
og forgg bagetiden.

+ Huvis indersiden af kagen er godt bagt,
men ydersiden er klistret, s& brug mindre
vaeske, saenk temperaturen og forgg

bagetiden.

Tips til bagvaerk

+ Hvis bagveerket er for tgrt, sa forpg tem-
peraturen med 10 °C og afkort bagetiden.
Ger dejstykkerne vade med en blanding
bestaende af maelk, olie, &2g og youghurt.

Tilberedningstabel til bagvaerk og ovnmad
Madlavning sker med en enkelt bakke

« Hvis bagveerk bager langsomt, sa sgrg
for at tykkelsen af bagveerket, du har til-
beredt ikke lgber ud over bakken.

* Hvis bagveerket er brunt pa overfladen,
men bunden ikke er bagt, sa sgrg for at
maengden af vaeske, du vil bruge til bag-
vaerket ikke er for stor i bunden af bag-
vaerket. For at opna ens bruning, sa prgv
at sprede blandingen jeevnt mellem bage-
papiret og bagveerket

+ Bag dit bagvaerk i en position og tempe-
ratur i henhold til tilberedningstabellen.
Hvis bunden er jeevn og ikke brunet til-
straekkeligt, sa seet den pa en bundhylde
ved naeste tilberedning.

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Kage pa tallerke- o\ jardbakke * | 1OP 09 bund-op- |4 180 30..45
nen varmning
Formkage Ka}ggform pa trad- V_entllatoropvarm— 9 180 30 . 40
grill : ning
Smakager Standardbakke * |1 OP 9 bund-0p- |4 160 25 .35
varmning
Pa modeller med
i - |tradhylder : 3
Smakager Standardbakke * | Ventilatoropvarm . y 150 25..35
ning P& modeller uden
tradhylder : 2
Rund kageform,
Sandkage 26 cmi dlametgr Top og bund-op- 2 160 30 .40
med klemme pad |varmning
tradgrill **
Rund kageform,
Sandkage 26 cmii d|amet§r Vgntllatoropvarm- 9 160 30 .40
med klemme pad [ning
tradgrill :
Cookie Wiinerbr(adsbak- Top og bund-op- |, 170 25 40
ke varmning
Cookie Wienerbrgdsbak- V‘entllatoropvarm- 3 170 20 .30
ke * ning
Bagvaerk Standardbakke * | 9P 9 bund-op- |, 200 30..45
varmning
Ventilator assiste-
Bagvaerk Standardbakke * |ret bund/ top op- |2 200 30..40
varmning
Bagvaerk Standardbakke * xﬁ]’g"ammp"arm' 2 180 35..45
Top og bund-op-
Bolle Standardbakke * ? 2 200 20..35
varmning
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varmning

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)

Bolle Standardbakke * x;’g"ammp"arm' 3 180 20...30

Hele brod Standardbakke * |1OP 09 bund-0p- |5 200 30..45

varmning

Hele brod Standardbakke * x;rg"ammp"arm' 3 200 30..40
Rektanguleer form Top od bund-op-

Lasagne af glas / metal pa Pog P |2eller3 200 30..45
tradgrill varmning
Rund, sort metal-

Abletzerte form, 20 om i dia- | Top og bund-op- |, 180 50..70
meter pa tradgit- |varmning
ter:
Rund, sort metal-

Jbletarte form, 20°cn'3 i d_|a- V‘entllatoropvarm- 2 170 50 70
meter pa tradgit- [ning
ter:

Pizza Standardbakke * |OP 09 bund-op- |, 250 5..15

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehor fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

Velegnet til madlavning med to bakker

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)

bruges tion (ca.)
Pa modeller med

2-Standardbakke Pa modeller med |tradhylder : 25 ...
* i - tradhylder :150 40

Smakager V‘entllatoropvarm 2.4 y!
4-Wienerbreds-  |NiNg P& modeller uden |Pa modeller uden
bakke * tradhylder :140 tradhylder : 30 ...

45

2-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-

Cookie ) 2-4 170 25..35
4-Wienerbreds-  |NINg
bakke *
1-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-

Bagvaerk . 1-4 180 35..45
4-Wienerbreds-  |NINg
bakke *
2-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-

Bolle ) 2-4 180 20..30
4-Wienerbreds-  |NiNg
bakke *

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

DA /25




6.2.2 Kad, fisk og fjerkrae

Hovedpunkter ved grillning

+ Tilsaetning af citronsaft og peber, inden
tilberedning af hel kylling, kalkun og store
stykker kgd vil forbedre tilberedningsev-
nen.

« Efter at tilberedningstiden er udlgbet, skal
du holde kgdet i ovnen i ca. 10 minutter.
Saften fra kgdet fordeles bedre i det steg-
te kod og kommer ikke ud, nar kgdet
skeeres.

« Fisk skal placeres pa mellemste eller la-
vere hylder pa en varmebestandig taller-

+ Det tager 15 til 30 minutter mere at tilbe-
rede kod med ben, end fileter ved steg-

ning.

+ Du bgr beregne ca. 4 til 5 minutters tilbe-
redningstid pr. centimeter kgdtykkelse.

Tilberedningstabel til ked, fisk og fjerkrae

ken.

+ Tilbered de anbefalede retter i tilbered-
ningstabellen med en enkelt bakke.

Mad Tilbehor, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Ventilator assiste- .
Bof (hel) / Steg (1 . ) 15 min 250/max,
kg) Standardbakke ret buqd/ top op- |3 efter 180 . 190 60 ... 80
varmning
Ventilator assiste- .
Lammekglle * N 15 min 250/max,
(1,52 kg) Standardbakke ret buqd/ top op- |3 efter 170 110..120
varmning
Grillrist * Ventil )
. entilator assiste- :
Etigt kylling (1,8-2 Anbring en bakke |ret bund/ top op- |2 l?t:?g%SO/max, 60 ... 80
Y paen lavere hyl-  |yarmning
de.
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2 Anbring en bakke Vgntilatoropvarm- 2 200 . 220 60 . 80
kg) pé en lavere hyl- [NINg
de.
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2 | Anbring en bakke 130" funktion 9 15 min 250/max, 60 .. 80
kg) pa en lavere hyl- efter 190
de.
Ventilator assiste- .
25 min 250/max,
* N ,
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke ret bur)d/ top op- |1 efter 180 .. 190 150..210
varmning
namn : 25 min 250/max,
* )
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke 3D" funktion 1 ofter 180 . 190 150..210
Grillrist *
. Ventilator assiste-
Fisk Anbring en bakke et bund/ top op- |3 200 20 ..30
pa en lavere hyl-  |yarmning
de.
Grillrist *
Fisk Anbring en bakke |"3p" funktion 3 200 20..30
pa en lavere hyl-
de.

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.
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6.2.3 Grill

Radt kad, fisk og fjerkrae bliver hurtigt brunt,

Hovedpunkter ved grillning

nar det grilles, far en smuk skorpe og t@rrer
ikke ud. Filetteret mgd, kgd pa spid, pglser,

savel som saftige grgntsager (tomater, lgg

osv.) er seerligt egnet til grillning.
Generelle advarsler
+ Mad, der er uegnet til grill kan udggre en
brandfare. Grill kun mad, der kan téle
kraftig grill-ild. Placer heller ikke mad for .
langt tilbage i grillen. Dette er det varme-
ste omrade og mad kan bryde i brand.
+ Luk ovndgren under brug af grill Grill al-
drig med aben ovndgr. Varme overflader
kan forarsage forbraendinger!

Tilbered mad af ensartet tykkelse og
veegt i sa hgj grad, som muligt, nar du
griller.

Placer stykkerne,der skal grilles pa grillri-
sten ved at fordele dem, uden at ga ud
over varmelegemet.

Afhaengigt af tykkelse af stykkerne, der
skal grilles, kan tilberedningstiden, som
angivet i tabellen, variere.

Kor tradgrillen eller grillbakken til det gn-
skede niveau i ovnen. Hvis du tilbereder
pa grillristen, sa treek ovnbakken til den
nederste hylde, for at opsamle fedtet.
Den ovnbakke, du vil traekke ned, skal ha-
ve en storrelse, sa den daekker hele grill-
omradet. Denne bakke fglger muligvis ik-
ke med produktet. Heeld lidt vand i ovn-
bakken for nem renggring.

Grilltabel
Mad Tilbehgr, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges
Fisk Grillrist 4- 250 20..25
Kyllingestykker Grillrist 4- 250 25..35
Kadboller (kalvekad) - | & iy iy 4 250 20..30
12 mangde
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bof - (ked i terninger) |Grillrist 4-5 250 25..30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20..30
Ristet brad Grillrist 4 250 1..4
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.
Ventilator assisteret lav grill
Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Fisk Grillrist Ventilator assiste- | , 200 30..35
ret lav grill
Kyllingestykker | Grillrist Ventilator assiste- | 250 25..35
ret lav grill
Kgdboller (kalve- _— Ventilator assiste-
ked) - 12 meengde Grillrist ret lav grill 4 250 3040
Bgf (hel) / Steg (1 Grillrist - Anﬂbring Ventilator assiste- 15 min 250, efter
en bakke pa en la- : 3 ! 90..110
kg) ret lav grill 180 .. 190
vere hylde.

Forvam ikke tallerkenerne, der anbefales i dette grill-kort
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6.2.4 Testmad

+ Maden i denne tilberedningstabel er tilbe-
redt i henhold til standarden EN 60350-1
for at lette test af produktet i kontrollabo-

ratorier.
Tilberedningstabel til testmaltider
Madlavning sker med en enkelt bakke
Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Smakager (sad  |qio0yardbakke * | 1OP 09 bund-op- |, 140 20..30
smakage) varmning
Pa modeller med
4 i - [tradhylder :3
Sm?kager (sed Standardbakke * Vgntllatoropvarm i y 140 15925
smékage) ning P& modeller uden
tradhylder :2
Smakager Standardbakke * |1°P 9 bund-op- 4 160 25..35
varmning
Pa modeller med
i - |tradhylder: 3
Smakager Standardbakke * Vgntllatoropvarm Y 150 25..35
ning Pa modeller uden
tradhylder : 2
Rund kageform,
Sandkage 26 cmi dlamet?r Top og bund-op- 9 160 30 .40
med klemme pa  |[varmning
tradgrill **
Rund kageform,
sandkage 26 cmi dlamet§r V}entllatoropvarm— 9 160 30 . 40
med klemme pad [ning
tradgrill :
Rund, sort metal-
/Abletarte form, 20 cm i dia- | Top og bund-op- |, 180 50..70
meter pa tradgit- |varmning
ter:
Rund, sort metal-
[bletzerte form, 20 cm i dia- |Ventilatoropvarm- 2 170 50 . 70

meter pa tradgit-
ter:

ning

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaeengeligt tilbehgr.
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Velegnet til madlavning med to bakker

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk-
bruges tion

Hyldeposition

Temperatur (°C) |Bagetid (min.)

(ca)

2-Standardbakke

*

Ventilatoropvarm-

Pa modeller med
Pa modeller med |tradhylder: 25 ...
tradhylder :150 40

Smakager ) 2-4
4-Wienerbrpds-  |NiNg P& modeller uden |Pa modeller uden
bakke * tradhylder :140 tradhylder : 30 ...
45
2-Standardbakke
Sm?kager (sed Vgntilatoropvarm— 2.4 140 15 .95
smékage) 4-Wienerbrgds-  |MN9

bakke *

Foropvarmning anbefales til al mad.
*Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.

Grill

Mad Tilbehgr, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges

Kadboller (kalvekad) - | & iy i 4 250 20 ...30

12 maengde

Ristet brpd Grillrist 4 250 1..4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

7 Vedligeholdelse og rengering

7.1 Generelle oplysninger om ren-

gering

Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
ger det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Séledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Sdledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Brug ikke damprensningsprodukter til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler

med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saeberester).

+ Der kreeves ikke noget seerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renger apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og tgr den med en tgr klud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

Inox og rustfri overflader

+ Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til rengg@ring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.
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+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre far-
ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og flyden-
de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og protein-
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmgres
pa overfladen skal renggres omgaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Emaljerede overflader

+ Ovnen skal kgle af fgr renggring i koge-
omradet. Renggring pa varme overflader
vil skabe bade brandfare og beskadigelse
af emaljeoverfladen.

+ Efter hver brug skal du renggre emalje-
fladerne med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tor klud.

+ Hovis dit produkt har en nem damprengg-
ringsfunktion, kan du ogsa udfgre nem
damprenggring af let, ikke-permanent
snavs. (Se “Nem damprenggring”).

« Til vanskelige pletter kan en ovn- og grill-
rens, der anbefales pa dit produktmaer-
kes hjemmeside, bruges. Brug ikke en ek-
stern ovnrens. Hvis overfladen er meget
snavset, fugt den let og renggr den for-
sigtigt med en blgd bgrste eller skrubbet-
rad. Undga at bruge for meget tryk.

Katalytlske overflader
+ Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
daekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske vaegge har en lys mat og
porgs overflade. Ovnens katalytiske vaeg-
ge bar ikke renggres.
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« Katalytiske overflader absorberer olie tak-

ket veere den porgse struktur og begyn-
der at skinne, nar overfladen er maettet
med olie. | dette tilfeelde anbefales det at
udskifte delene.

Glasoverflader
+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende

renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen nzeste

gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)

pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sdsom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Hvis overfladen er meget snavset, skal du

pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente lzenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasover-

fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader
+ Renggr emaljeflader og malede over-

flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tgr klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-

bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

+ Sgrg for, at samlingerne pa apparatets

komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.



7.2 Renggringshjalpemidler

Laeg ikke produktets hjeelpemidler i en op-
vaskemaskine, med mindre det er angivet i
brugsanvisningen.

7.3 Rengering af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tgr klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vee-
re beskadiget.

* Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, for du
udfgrer renggring af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.

7.4 Renggring af ovnens inderside
(tilberedningsomrade)

Fglg renggringstrinnene beskrevet i afsnit-
tet "Generelle oplysninger om renggring” alt
efter typen af overflade i din ovn.

Renggring af ovnens sider

Sidevaeggene i kogeomradet kan kun daek-
kes med emalje eller katalytiske vaegge. Det
varierer efter model. Hvis der er en kataly-
tisk veeg, sa henviser vi til afsnittet “Kataly-
tiske overflader” for yderligere oplysninger.
Hvis dit produkt er en trddhyldemodel, sa
fjern tradhylderne, inden du renggr side-
vaeggene. Fuldfgr renggringen, som beskre-
vet i afsnittet "Generelle oplysninger om
renggring” alt efter typen af sidevaegge i din
ovn.

Sadan fjerner du tradhylderne i siden.

1. Fjern fronten af tradhylden ved at treek-
ke den pa sidevaeggen i modsat retning.

2. Traek tradhylden mod dig selv for at fjer-
ne den helt.

- N W B o

3. For at saette hylderne pa igen, skal pro-
cedurerne, der blev anvendt til at tage
dgren af udfgres i omvendt raekkefglge,
fra henholdsvis slut til start.

7.5 Let damprenggring

Dette muligger let renggring af snavs (som
ikke har siddet der laenge) der er blgdgjort

af damp inde i ovnen, og af vanddraber, der
er kondenseret pa ovnens indre overflader.

1. Fjern alt tilbehgr inde i ovnen.

2. Tilfgj 500 ml vand i bradepanden og saet
den pa 2. hylde i ovnen.

Brug ikke destilleret eller filtreret
@ vand. Brug kun feerdigt vand. Brug
ikke brandfarlige, alkoholholdige el-

ler faste partikeloplgsninger i
stedet for vand.

3. Seet ovnen pa funktionstilstanden let
damprensning og lad den kgre pa 100
°C i 15 minutter.

Aben straks dgren og ter indersiden af ov-

nen af med en fugtig svamp eller klud.

Dampen vil blive frigivet, nar dgren abnes.

Dette kan give risiko for forbraending. Veer

forsigtig, nar du abner dgren.

Med hensyn til besveerlig snavs, renggr

produktet med opvaskemiddel, varmt vand

og en blgd klud eller svamp, og tgr den med
en tgr klud.
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Med den lette damprensningsfunk-

@ tion forventes det, at det tilfgrte
vand fordamper og kondenserer pa
indersiden af ovnen og ovndgren
for at blgdggre let snavs, der er
dannet i din ovn. Kondensvand pa
ovndgren kan dryppe rundt om-
kring, nér ovndgren abnes. Sa du
abner ovndgren, kan du terre kon-
densvandet af.

Efter kondensering inde i ovnen, kan der
dannes sma vandpytter eller fugt i vand-
kanalen under ovnen. Tgr denne kanal op
med en fugtig klud og t@r den derefter.

)

I

Du kan fjerne din ovndgr og dgrglasser for
at renggre dem. Hvordan du fjerner dgrene
og vinduet er forklaret i kapitlerne "Fjern
ovndgren” og "Fjern det inderste glas i dg-
ren”. Efter hver brug skal du renggre emal-
jefladerne med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tgr klud. Hvis der er dannet kalkre-
ster pa ovnglasset, sa tgr glasset med vi-
neddike og rens det.

Brug ikke skrappe skuremidler, me-
@ talskrabere, staluld eller blegemid-
ler til at rense glasset i ovnens

frontder og hvis det finde) ovnens
gverste dgrglas.

7.6 Rengegring af ovndgren

Fjern ovnderen
1. Abn ovndgren.

2. Aben clipsene i ovndgrens haengselsbe-
slag til hgjre og venstre ved at skubbe
dem nedad, som vist pa figuren.

3. Haengselstyper varierer som type (A),
(B) og (C) afhaengigt af produktmodel-
len. Fglgende figurer viser hvordan man
abner hver type af haengsel.

4. Haengsel af type (A) er tilgaengelige som m

normale dgrtyper.

e

5. Heengsel af type (B) er tilgaengelige som
dertyper, der lukker blgdt.

6. Hezengsel af type (C) er tilgaeengelige som
dertyper, / der abner/lukker blgdt.

8. Treek den fjernede dgr opad, for at frigg-
re den fra hgjre og venstre haengsler og
fierne den.

For at seette dgren pa igen, skal pro-
@ cedurerne, der blev anvendt til at
tage dgren af udfgres i omvendt
reekkefglge, fra henholdsvis slut til
start. Ved installation af dgren, skal
du sgrge for at lukke clips pa
haengselsbeslaget.
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7.7 Sadan fjernes det inderste glas i
ovndgren

Inderglasset i produktets forder kan fjernes
ved renggring.

1. Abn ovndgren.

2. Traek plastikkomponenten, der er fast-
gjort til det gverste afsnit af frontdgren
hen imod dig selv, ved at trykke samti-
digt pa trykpunkterne pa begge sider af
komponenterne og fjerne den.

| 4

3. Som vist pa figuren, skal du Igfte det in-
derste glas (1) mod “A" og derefter
treekke det mod “B".

1 Inderste glasplade 2* Inderste glasplade
(den er muligvis ikke
tilgaengeligt pa dit
produkt)

4. Hvis dit produkt har en indre glasplade
(2), sa gentag samme process for at
tage den af (2).

5. Det fgrste trin ved omgruppering af dg-
ren er at genplacere det inderste glas
(2). Placer den affasede kant af glasset

for at mgde den affasede kan af plasti- m
kabningen. (hvis dit produkt har en indre
glasplade). Det indre glas (2) skal fast-

geres i plastikabningen teettest pa det

aller inderste glas (1).

6. Na&r du fastger det inderste glas (1), s&
sgrg for at placere den trykte side af
glasset pa det inderste glas. Det er vig-
tigt at placere de laveste hjgrner af det
inderste glas (1), s de mgder de neder-
ste plastikabninger

7. Tryk plastikkomponenten mod rammen
indtil der hgres en “kliklyd”.

7.8 Rengering af paeren i ovnen

| det tilfeelde at glasdgren til ovnlampen i
kogeomradet bliver snavset, sa renger den
med opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp, og ter efter med en tgr
klud. I tilfeelde af fejl pa ovnlampen, kan du
udskifte ovnlampen ved at fglge de naeste
afsnit.

Udskiftning af paeren i ovnen

Generelle advarsler

+ For at undga risikoen for elektrisk stad,
inden du skifter ovnlampen, sa afbryd
produktet og vent pa at ovnen kgler ned.
Varme overflader kan forarsage forbraen-
dinger!

- Denne ovn er drevet af en glgdelampe pa
mindre end 40 W, under 60 mm hgj og
under 30 mm i diameter, eller en halogen-
lampe med G9-sokkel pa mindre end 60
W. Peerer til drift ved temperaturer pa
over 300 °C. Ovnpeerer fas hos autorise-
rede veerksteder eller godkendte teknike-
re. Dette produkt indeholder en peere af
energiklasse G.

+ Peerens position kan afvige fra det, der er
vist pa figuren.

+ Peeren, der bruges i dette produkt passer
ikke til belysning af vaerelser i hjemmet.
Formalet med denne peere er at hjeelpe
brugeren med at se maden.

+ Peererne, der anvendes i dette apparat
skal kunne modsta ekstreme fysiske for-
hold sdsom vibrationer og temperaturer
over 50 °C.
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Hvis din ovn har en rund peere,
1. Afbryd enheden fra strgmmen.

2. Fjern glasdaekset ved at dreje det mod
uret.

4/

=",

3. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa
nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,
som vist pa figuren og udskift den med
en ny. Hvis det er en model af type (B),
sa treek den ud, som vist pa figuren og
udskift den med en ny pzere.

4. Seet glasdeekslet pa igen.
Hvis din ovn har en firkantet pzere,

1. Afbryd enheden fra strgmmen.

8 Fejlfinding

2. Fjern tradhylderne ifglge beskrivelsen.

3. Laft lampens beskyttelsesglas med en
skruetraekker. Fjern skruen forst, hvis
der er en skrue pa den firkantede lampe
i dit produkt.

4. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa
nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,
som vist pa figuren og udskift den med
en ny. Hvis det er en model af type (B),
sa treek den ud, som vist pa figuren og
udskift den med en ny pzere.

5. Seaet glasdaekslet og tradhylderne pa.

Hvis problemet fortsaetter efter at have
fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du
kontakte din leverandgr eller et godkendt
vaerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Der kommer damp ud, nar ovnen kerer..

+ Det er normalt, at der slipper damp ud un-
der drift. >>> Dette er ikke en fejl.

Der kommer vanddraber under tilbered-

ningen

« Damp, der dannes under tilberedningen
kondenseres, nar den kommer i kontakt
med kolde overflader uden for produktet,
og kan danne vanddraber. >>> Dette er ik-
ke en fejl.

Der hores metallyde, mens produktet

varmer og koler.

+ Metaldele kan udvide sig og lave lyde, nar
de opvarmes. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehaeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

+ (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen veere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.
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Ovnens lys er ikke teendt.

+ Ovnpeaeren kan have en fejl. >>> Udskift

+ For modeller med timer, tiden er ikke
indstillet. >>> Angiv klokkeslettet.

ovnpeaeren. + Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet

« Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet virker, og kontroller sikringerne i sikrings-
virker, og kontroller sikringerne i sikrings- boksen. Skift om ngdvendigt sikringerne
boksen. Skift om ngdvendigt sikringerne eller genaktiver dem.

eller genaktiver dem.
Ovnen opvarmes ikke.

(For modeller med timer) Timerdisplayet
blinker eller timersymbolet efterlades

- Kan ikke indstilles til en bestemt tilbered- ~ abent.

ningsfunktion og/eller temperatur. >>>

« Der har tidligere veeret en strgmafbry-

Indstil ovnen til en bestemt tilberednings- delse. >>> Indstil tiden / Drej produktets

funktion og/eller temperatur.

funktionsknapper og skift igen til den gn-
skede position.

Yderligere oplysninger til brugervej-  [Tekniske oplysninger om brug af laveffekt-tilstand ifglge EU-forordning

ledning: 2023/826

Tilstand STROMFORBRUG watt TIDSRUM (MINUTTER)*
Sluk - -
Standby - -

Standby-tilstand med informations-
eller statusskaerm

08 20

Netvaerksbaseret standby

*Det tidsrum, hvorefter udstyret automatisk nar standby-tilstand, slukket tilstand eller netvaerksbaseret standby i

minutter og oprundet til naermeste minut.
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Valkommen!
Kéra kund,

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa satt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsékningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till dodsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

u

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

+ Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att férebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

+ om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller andrahandsandamal,
ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora installations-
och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.
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A1.1

Avsedd
anvandning

* Produkten ar avsedd att

anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i

tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika @andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla mat.
Denna produkt bor inte
anvandas for
tallriksuppvarmning, torkning
genom att hdanga handdukar
eller klader pa handtaget.

1.2 Sakerhet for barn,
utsatta personer och
husdjur

+ Denna produkt kan anvandas

av barn fran 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala



fardigheter, eller som har
bristande erfarenhet och
kunskap, sa lange de
overvakas eller utbildas om
saker anvandning och faror av
produkten.

Barn ska inte leka med
produkten. Rengodring och
anvandarunderhall bor inte
utforas av barn om det inte
finns ndgon som 6vervakar
dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under uppsikt eller far
nddvandiga instruktioner.
Barn bor dvervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattrapaellergaini
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.
VARNING Under anvandning ar
de tillgdngliga ytorna pa
produkten varma. Hall barn
borta fran produkten.

Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for skador och kvavning.
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1.

2.

Nar dorren ar 6ppen, lagg inga
tunga féremal pa den och |at
inte barn sitta pa den. Du kan
fa ugnen att vélta eller skada
dorrens gangjarn.

Innan du kasserar slitna och
oanvandbara produkter:

Dra ur stickkontakten och dra
ut den ur uttaget.

Klipp av stromkabeln och
koppla ur den med kontakten
fran produkten.

Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn
kommer in i produkten.

Lat inte barn leka med
produkten nar den ari
vilolage.

Am Elsikerhet

Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.

Har jordning installationen
gjord av en behdrig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, nyckelbrytare
etc.) pa den elektriska



installation som produkten ar
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran néatet.
Koppla ur apparaten ur
stromforsorjningen eller
koppla ur sakringen innan
reparation, rengoring och
underhall

Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

(Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den foér varmekallor.

Se till att natkabeln inte fastnar

nar produkten stélls tillbaka pa
sin plats efter montering eller
rengoring.

Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Stromkablarna
far inte vidrora produktens
baksida. | annat fall kan den
skadas.
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* Drainte in elkablarna i

ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angdende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

Barbara stromkallor eller
grenuttag kan Overhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

Om néatsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.
VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for



elektriska stotar. Koppla ur * Placera inga foremal pa

produkten eller stang av apparaten. Bar apparaten i
sakringen fran sakringsskapet. lodrat lage.
Om enheten har stromkabel och ~ + N&r du behdver transportera
stickkontakt: produkten ska den forpackas
* Anslut inte produkten i med bubbelplast eller tjock
vagguttag, som ar 6sa, fel kartong och tejpas ordentligt.
placerade eller skadade. Se till, Fast produktens rorliga delar
att kontakten ar placerats helt i ordentligt for att undvika
vagguttaget. Annars kan skador.
anslutningen 6verhettas och * Innan produkten installeras
fatta eld. ska du kontrollera att den inte
* Anslut inte produkten i ar skadad efter transport.
vagguttag, som ar smutsiga, Kontakta importoren eller
oljiga eller kan komma i auktoriserad servicecenter, om
kontakt med vatten (som néra den ar skadad.

diskbanken dar vatten kan

_ , , 1.5
spridas). Annars finns det risk & Installationss:kerhet

for elektriska stotar och . . op w s
* Innan installationen pabdrjas,

kortslutning. .. .. 44
- Ror aldrig kontakten med vata stang av strommen dar
hander! produkten ansluts genom att

koppla ur sakringen.

+ Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.

A1 .4 Transportsakerhet Annars finns det risk for skada
fran vassa kanter!

« Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.

+ Undvik att anvanda
isoleringsmaterial till att tacka
insidan av mobeln, dar den
installeras.

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom attdra i
sjalva kontakten.

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Produkten &r tung, minst tva
personer maste bara den.

« Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.
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Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

Installera inte produkten nara
ett fonster. Nar du 6ppnar
fonstret kan heta koksredskap
tippa oOver.

For att undvika overhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa skydd.

| de fall en gasslang/ror eller
vattenledning av plast finns
bakom det avsedda
installationsomradet for
produkten, ar det absolut
nddvandigt att garantera att
det inte finns nagon kontakt
mellan produkten och dessa
ledningar. Annars kan slangen/
roret komma i klam.

Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.

1.6
A Anvandningssakerhet

Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran
sakringsskapet.

+ Anvand inte produkten om den
gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

+ Anvand inte produkten med
luckans glas ar borttaget eller
trasigt. | annat fall finns risk
for personskador och
miljoskador.

- Sta inte pa apparaten av nagon
anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdomesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

« Brandfarliga foremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

+ Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.

» Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
sténgs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.
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1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
vara varma. Undvik att berora
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

« Hall avstand nar ugnsluckan
oppnas under eller i slutet av
tillagningen. Angan kan brénna
din hand, ansikte och / eller
ogon.

« Under drift ar produkten het.
Undvik att berora produkten,
insidan av ugnen och
varmeelementen.

+ Anvand alltid varmebestandiga
ugnshandskar vid hantering av
produkten.

A1.8 Anvandning av
tillbehor

* Det ar viktigt att anvanda de
tillbehor som medfoljer
produkten pa ratt satt.
Detaljerad information finns i
avsnittet "Anvandning av
produkttillbehor”..

+ Stang ugnsluckan nar
tillbehoren har forts in helt i
ugnsutrymmet, annars kan de
traffa luckglaset och skada
det.

* VARNING Anvand endast
spishallsskydd som har
utformats av tillverkaren av
matlagningsutrustningen eller
som tillverkaren av
matlagningsutrustningen har
angett i bruksanvisningen som
lampliga eller spishallsskydd
som ar inbyggda i
utrustningen. Anvandning av
olampliga skydd kan orsaka
olyckor.

1.9
& Matlagningssakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den antéands vid
kontakt med varma ytor.

* Matrester i tillagningszonen,
sasom olja, kan anténdas.
Rengor dessa rester innan
anvandning.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.
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+ Varm inte stdngda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

+ Placera ALDRIG bakplat,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten nar
ugnen anvands. Varmen som
samlas kan skada ugnens
botten och till och med orsaka
skador pa ugnsskapet eller
koksgolvet.

Folj foljande rekommendationer

nar bakplatspapper eller

motsvarande material anvands.

« Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den foérvarmda
ugnen.

* For att undvika kontakt med
varmeelementen och
obstruktion av strommen av
varm luft, ta bort dverbliven del
av bakplatspappret som
hanger utanfor karlet. Anvand
inte bakplatspappret i hogre
temperaturer an vad som
tillverkaren har specificerat.
Placera aldrig fettsakert
papper pa ugnsbasen.

+ Placera den inte Over karlet
under forvarmningen.

* Tryck alltid pappret ner med en
tallrik eller motsvarande
foremal for att forhindra att
den flyger omkring pga.
luftcirkulationen i ugnen.

+ Tack bara over nédvandig del i

karlet.

Efter anvandning ska karlet

rengoras och eventuell

fettsaker papper eller
motsvarande material i karlet
bytas. Annars kan droppande
vatskor i karlet orsaka
rokbildning eller antandas.

En luftstrém bildas nar

produktens lucka 6ppnas.

Fettsédker bakplatspapper kan

komma i kontakt med

varmeelementen och
antandas.

« Nar du anvander galler bér en
plat placeras pa det nedre
gallret. Annars kan matolja och
andra dmnen som droppar pa
ugnsbottnet orsaka kraftig
rokbildning och antandas.

« Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grillning medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt bak i grillen. Detta &r det
hetaste omradet och fet mat
kan fatta eld.
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1.10 Underhall och
rengoring

+ Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!

2 Miljoinstruktioners

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Anvand inte starka slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, stalull eller
blekmedel for att rengora
ugnsluckans glas. Dessa
material kan orsaka repor och
sprickor pa glasytor.

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med
WEEE-direktivet och kassering
av produkten

Denna produkt efterféljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EU). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av

hogklassiga delar och material,

som kan ateranvandas och

atervinnas. Kassera darfér inte

produkten med normal
I o isavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering
av produkter hjélper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehaller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om férpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Foljande forslag hjélper dig att anvédnda din

produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ lugnen, anvand morka eller emaljerade
behallare som 6verfor véarme battre.

+ Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Stang av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning.

Nu kan du spara upp till 20 % el med hjalp

av eftervarme.

+ Forsok att laga mer @n en matratt i taget i

ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehallare pa

tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat
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en efter en, kommer det att spara energi
eftersom ugnen inte kommer att forlora
sin varme.

3 Din produkt

3.1 Produkt introduktion

B2

1 Kontrollpanel
3 Tradhyllor
5 Dorren
7 Nedre varmare (under stalplattan)
9 Ovre vdarmare
*  Varierar beroende pa modell. Produkten kanske

inte har nagon lampa eller s kan lampans typ och
placering skilja sig fran bilden.
*  Varierar beroende pa modell. Produkten ar kanske

* inte utrustad med galler. | bilden &r produkt med
galler visad som exempel.

Lampa

Flaktmotor (bakom stalplatta)
Hantera

Hyllpositioner

Ventilationshal

N ooco b™DN

Introduktion och anvandning av
produkt kontrollpanelen

| det har avsnittet hittar du 6versikten och
de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan
finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av
produkt.
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3.2.1 Kontrollpanel

[ 2 (o)

00 o0 P
6/0\1 6’Q T~ &
1l \ N\ O O
ORY,

Nt/ N L E

[

1 2 3

1 Hallstyrningsvred
3 Funktion valsratt
5 Temperaturvalsratt
7 Hallstyrningsvred

Om det finns vred for att kontrollera
produkten, i vissa modeller kan dessa vred
vara sadana, som kommer ut nar de trycks
in (gomda vred). For installningar som ska
goras med dessa rattar, tryck forst in den
aktuella ratten och dra ut vredet. Nar du har
gjort justeringen trycker du in den igen och
byter vred.

3.2.2 Introduktion av ugnens
kontrollpanel

Vred for funktionsval

Du kan vélja ugnsdriftsfunktioner med
funktionsvaljarratten. Vrid vanster/hdger
fran sténgt (6vre) lage for att vélja.
Temperaturvalsratt

Du kan vélja den temperatur du vill laga
med temperaturvredet. Vrid medurs fran
det sténgda (Gversta) laget for att valja.

Ugnens inre temperaturindikator

Du kan férsta ugnens innertemperatur fran
temperatursymbolen pa timerdisplayen.
Temperatursymbolen visas pa displayen
nar tillagningen startar och
temperatursymbolen forsvinner nar
apparaten nar den instéllda temperaturen.
Nar temperaturen inuti ugnen sjunker under
den installda temperaturen, visas
temperatursymbolen igen.

2 Hallstyrningsvred
4 Tidtagare

6 Hallstyrningsvred

8 Varningslampa for aktiv
tillagningszon

Kokhallens kontrollknappar

Du kan styra hallen som passar din ugn,
som du koper separat, med dessa
kontrollrattar. Detaljerad information om
anvandningen av héllen finns i
anvandarmanualen for den hall du ska
kopa.

Tidtagare

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

oD P

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

Larmnyckel
Instéllning av tid
Minska tangenten
Oka nyckeln
Instéllningar

o Ul W N =

Nyckellasnyckel
Visa symboler

©

: Tidssymbol for bakning

"y
)

: Sluttidssymbol for bakning *
: Larmsymbol
: Symbol for ljusstyrka

: Knapplassymbol

=[P @ D¢

: Symbol for temperatur
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() : Volymnivasymbol 3.3 Ugnsfunktioner

: Symbol for dorrlas * | funktionstabellen visas ugnens

*Det varierar beroende pa produktmodell. Den kanske anvandningsfunktioner och hégsta och

inte &r tillgénglig pa din produkt. lagsta temperatur som kan stéllas in for
dessa funktioner. Har visade driftslagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.

Funktions Temperaturom

symbol Funktionsbeskrivning rade (°C) Beskrivning och anvandning

Ugnen varms inte upp. Bara flakten (i bakvéaggen) fungerar.
Fryst mat avfrostas sakta i rumstemperatur, tillagad mat
svalnas. Tiden for avrostning av hel kottstycke &t langre an for
mat med korn.

Arbeta med flakt -

Maten varms uppifran och nerifran samtidigt. Passar for kakor,
Upp- och bottenvarme * bakelser eller kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker
med en plat.

Endast undre vérme &r pa. Passar mar som behover brynas i
Bottenvdrme * botten. Denna funktion maste anvéndas ocksa for latt
angrengoring.

Den varma luften fran dvre och nedre vdarmaren delas jamnt
* och snabbt genom hela ugnen med flakten. Tillagning sker
med en plat.

Flaktassisterad
botten-/toppvarme

Den varma luften fran flaktvarmaren delas jamnt och snabbt
Flaktuppvarmning * genom hela ugnen. Den passar for tillagning med flera platar
pa olika nivaer.

Ovre, undre varmare och flaktvdrme anvénds. Varje sida av

31 2 T R T D | 2

"3D"-funktion * produkten tillagas jamnt och snabbt. Tillagning sker med en
plat.
. Den stora grillen i ugnens tak anvénds. Den passar till grillning
Full grill * . .
av storre méangder.
ho 4 Den varma luften fran den sma grillen delas jamnt och snabbt
% Flakt assisterad lag grill * genom hela ugnen med flékten. Den passar till grillning av
mindre mangder.
* Din produkt fungerar inom det varierar det medfoljande tillbehoret. Alla
temperaturomrade som anges pa tillbehor som beskrivs i bruksanvisningen
temperaturvredet. kanske inte ar tillgangliga i din produkt.
3.4 Tillbehér till produkter @ Brickorna i produkten kan
. I L deformeras av varmeeffekten.
Det finns olika tillbehdr i din produkt. | det Detta paverkar inte funktionen.

har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehdren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell

Deformationen forsvinner nar
brickan svalnar.
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Standardfack

Det anvands for bakverk, frysta livsmedel
och stekning stora bitar.

Djupt fack

Det anvands for bakverk, stekning stora
bitar, saftig mat eller for insamling av
strommande oljor vid grillning.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av
mat som ska bakas, stekt och stuvad pa
onskad hylla.

Modeller med tradhyllor :

Modeller utan tradhyllor :

3.5 Anvédndning av produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.

Modeller med tradhyllor :

N

5

4

3

2

1

>/
Modeller utan tradhyllor :

5
4; =~ 2
=~ ]

Placera tradgallret pa kokhyllorna
Modeller med tradhyllor :

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret pa onskad hylla maste
den O6ppna sektionen vara pa framsidan.
For battre tillagning maste tradgallret
sakras pa tradhyllans propp. Den far inte
passera over proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.

—

Modeller utan tradhyllor :

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras pa hyllan. N&r du
placerar tradgallret pa 6nskad hylla maste
den 6ppna sektionen vara pa framsidan.
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Placera facket pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det ar ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. Nar du
placerar facket pa 6énskad hylla maste den
sida som ar konstruerad for att halla den
vara pa framsidan. For battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
tradhyllan. Den far inte passera 6ver
proppen for att komma i kontakt med

Modeller utan tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa hyllan. Nér
du placerar facket pa 6nskad hylla maste
den sida som &r konstruerad for att halla
den vara pa framsidan.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att forhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sdkert ta
ut din mat. N&r du tar bort tradgallret kan
du dra den framat tills den nar proppen. Du
maste passera 6ver denna punkt for att ta
bort den helt.

Modeller utan tradhyllor :

Platens stoppfunktion - Modeller med
tradhyllor

Det finns ocksa en stoppfunktion for att
forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.
Slapp den fran det bakre proppen nar du tar
bort platen och dra det mot dig sjélv tills
den nér framsidan. Du méaste passera Gver
stopp-punkten for att ta bort den helt.

;/é

Korrekt placering av tradgaliret och
brickan pa teleskopskenorna-Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvandning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bér man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).

SV /50



3.6 Tekniska specifikationer

Allmanna specifikationer

Spanning/frekvens 220-240V 1IN ~ / 380-415V 3N ~; 50 Hz
Kab_t_eltyp}oclj tvarsnitt som anvands / [ampar sig for min. HOSVV-FG 3 x 4 mm2 / 5 x 1,5 mm2
anvandning i produkten

Total stromférbrukning (kW) max. 10,2

Sé&kring som ska anvandas (min.) min. 32 A

Ugnens yttermatt (h6jd/bredd/djup) (mm) 595/ 594 / 567

Ugnens installationsmaétt (hojd/bredd/djup) (mm) 590 eller 600 / 560 / min. 550

Typ av ugn Multifunktionsugn

* Den hallhéjd som anges i den tekniska tabellen &r produktens bottenhdljeshdjd.

Grundfraser: Information om elugnarnas energiméarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vérdena ar bestamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna
med standarbelastning .

Energieffektivitetsklassen bestams i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flékt assisterad lag grill , 4-Upp- och
bottenvarme.

Tekniska specifikationer kan @ndras utan foregaende meddelande fér att forbattra
@ produktens kvalitet.

Bilderna i den har manualen &dr schematiska och stammer kanske inte exakt
overens med din produkt.

produkten har tagits fram under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta
standarder. Beroende pa produktens drifts- och miljéforhallanden kan dessa
varden variera.

@ De varden som anges pa produktetiketter eller i den dokumentation som medfoljer
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta timerinstallning
Stall in dag alltid innan du anvander
ugnen. Om den inte stélls in, kan
inte vissa ugnsmodeller anvandas.

1. Nar ugnen startas for forsta gangen,
blinkar, "12:00" och © symbolen pa
skdrmen.

2. Stallin klockslaget med @/©
knapparna.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Tryck pa €3 eller & knappen for att
aktivera minuter-faltet.

[CHN Y ainl

|
“ 4

@ﬁc;ﬁﬁ 5

4. Tryck pa @/@ knapparna for att stélla
in minuterna.

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Bekrafta genom att trycka pa © eller ¢
knappen.

= Klockslaget har stallts in och ©
symbolen forsvinner fran skarmen.

Om klockslaget inte stélls in,

@ fortsatter, “12:00" och O symbolen
blinka pa skarmen och ugnen
startar inte. For att ugnen ska
fungera, maste klockslagets
bekraftas genom att stélla in
klockslaget eller trycka pa ©
knappen, nér den ar i lage "12:00"
Du kan andra klockslaget senare
som beskrivits i "Instéllningar”
sektionen.

Om ett stromavbrott sker, nollstélls
installningen av klockslaget. Den
bor stéllas in igen.

4.2 Forsta rengoring
1. Tabort allt férpackningsmaterial.

2. Tabort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och sting
sedan av den. P4 sa satt bréanns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4. Nar du anvander produkten véljer du den
hoégsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner”. Du kan
lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren:

Rengor tillbehdren du tar bort fran ugnen

med tvattmedelsvatten och en mjuk

rengoringssvamp.

OBS! Vissa rengéringsmedel eller

tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte

slipmedel, rengoringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengdring.
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OBS! Under forsta anvandning kan rok och
lukt uppsta under flera timmar. Detta &r
normalt och endast god ventilation maste
ombesdrjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5 Att anvanda ugnen

5.1 Allman information om att
anvanda ugnen

Kylflakt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
bade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut dver ugnsluckan. Tack inte dver
dessa ventilationséppningar. Annars kan
ugnen dverhettas. Kylflakten fortsatter att
fungera under ugnsdrift eller efter att ugnen
har stangts av (ca 20-30 minuter). Om du
lagar mat genom att programmera
ugnstimern, stangs kylflakten i slutet av
tillagningstiden av med alla funktioner.
Kylflaktens drifttid kan inte bestdmmas av
anvandaren. Den slas pa och av
automatiskt. Detta &r inte ett fel.

Ugn belysning

Ugnslampan ténds nar ugnen borjar tillaga.
| vissa modeller &r lampa tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
stangs av efter en viss tid.

5.2 Anvéndning av ugnens
kontrollenhet

Allméan information om ugnsstyrenheten

+ Max. tiden som kan stéllas in som
tillagningstid &r 5 timmar 59 minuter. Vid
stromavbrott avbryts programmet. Du
maste programmera om.

+ Nar du gor en justering blinkar de
relevanta symbolerna pa displayen.
Vanta en liten stund innan instéllningarna
sparas.

+ Om nagon matlagningsinstallning har
gjorts kan tiden inte justeras.

+ Om tillagningstiden ar installd nar
tillagningen borjar visas den aterstadende
tiden pa displayen.

+ Om tillagningstid eller sluttid for
tillagning har stéllts in kan du avbryta den
automatiskt genom att trycka lange pa ©
-knappen.

Tidtagare

© Ooom @
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Larmnyckel
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Instélining av tid
Minska tangenten
Oka nyckeln
Instéllningar

U W N =

Nyckellasnyckel
Visa symboler

©

: Tidssymbol for bakning

: Sluttidssymbol for bakning *
: Larmsymbol

: Knapplassymbol

(D : Symbol for ljusstyrka

§ : Symbol for temperatur
) : Volymnivasymbol
: Symbol for dorrlas *
*Det varierar beroende pa produktmodell. Den kanske
inte &r tillganglig pa din produkt.
Starta ugnen
Nar du valjer en funktion som du vill laga
mat med, med hjalp av funktionsvalsvredet

och stéller in en viss temperatur med hjalp
av temperaturvredet, startar ugnen.
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Stidng av ugnen

Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och temperaturvredet
till avsténgningslaget (uppat).

Manuell matlagning for att vélja
temperatur och ugnsfunktion

Du kan laga mat genom att géra en manuell
instéllning (egenkontroll) utan att stalla in
tillagningstiden genom att vélja temperatur
och driftsfunktion som &r specifik for din
mat.

P / C
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O 0 © & 0

4

och temperaturen kan du stélla in
tillagningstiden pa 30 minuter
genom att trycka pa @ direkt for
snabbinstallning av tillagningstiden
och andra tiden med knapparna @/

.

3. Stéllin tillagningstiden med knapparna

®/O.

@ Nar du har stéllt in driftsfunktionen

O M-
[

1. Valj kombi-funktion som du vill anvanda
med funktionsvalsvredet.

2. Stall in den temperatur du vill anvanda
med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast arbeta med den

valda funktionen och temperaturen och
symbolen J visas pa displayen. N&r
temperaturen i ugnen nar den instéllda
temperaturen, slacks symbolen § .
Ugnen stangs inte av automatiskt
eftersom den manuella tillagningen
sker utan att du stéller in
tillagningstiden. Du maste sjalv
kontrollera tillagningstiden och stanga
av ugnen. Nar matlagningen ar klar
sténger du av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till avstangningslaget
(uppat).

Tillagning med instéllning av

tillagningstid:

Du kan fa ugnen att stanga av sig

automatiskt nar tiden ar slut genom att

vélja den temperatur och driftsfunktion

som &r specifik for din mat och stélla in

tillagningstiden pa timern.

1. Valj driftsfunktion for tillagning.

2. Tryck pa (O-knappen tills (3-symbolen
visas pa displayen for tillagningstid.

noo o Q &
‘ @

Tillagningstiden 6kar med 1 minut
@ under de forsta 15 minuterna, efter

15 minuter 6kar den med 5 minuter.

4. Sattin maten i ugnen och stéll in
temperaturen med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast fungera med
den valda funktionen och
temperaturen. Den instéllda
tillagningstiden borjar rakna ner
och symbolen § visas pa
displayen. Nar temperaturen i
ugnen nar den instéllda
temperaturen, slacks symbolen § .

5. Efter att instélld tillagningstid avslutas,
visas, "End", symbolen (O blinkar och
timern avger ljudsignal.

6. Ljudvarningen hors i tva minuter. Tryck
pa valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen upphor och klockslaget visas
pa displayen.
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Om du trycker pa nagon knapp i
@ slutet av ljudvarningen borjar ugnen
fungera igen. For att forhindra att
ugnen borjar fungera igen i slutet av
varningen, satt temperatur- och
funktionsvredet i Iage “0"

(Avstangd).

5.3 Instéllningar

For att avaktivera knapplaset
Genom att anvanda knapplaset, kan man
forhindra andring av timerinstéllningarna.

1. Tryck pa -knappen, tills & symbolen
visas pa skarmen.

_l
_ &
N
Ao o0 O £ 4|

= @-symbolen visas pa skdrmen och
3-2-1 nedrékning bérjar. Knapplaset
aktiveras nar nedrakningen avslutas.
N&r nagon tangent vidrors nar
knapplaset &r instélld, sénder timern en
ljudsignal och & symbolen blinkar.

Om -knappen sléapps innan

@ nedrakningen avslutas, aktiveras
inte knapplaset.
Timer-knapparna kan inte

@ anvéandas, nar knapplaset &r
aktiverad. Knapplaset avbryts inte
vid stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset:

1. Tryck pa -knappen, tills & symbolen
forsvinner fran skarmen.

= Symbolen & slacks pa skarmen och
knapplaset avaktiveras.

Installning av alarm

Du kan aven anvanda produktens timer
forutom for matlagning for varningar eller
paminnelse. Alarmklockan har ingen
paverkan pa ugnens anvandning. Den
anvands for varningssyften. Du kan t ex.
anvéanda alarmklockan, nar du vill vdnda pa

maten i ugnen vid en speciell tid. Nar tiden
du stéllt in slutar, sander timern en
varningssignal.

Max. alarmtid ar 23 timmar 59
@ minuter.

1. Tryck pa 2, tills A-knappsymbolen visas
pa skarmen.

o Lo
g O o0 © @
‘ @

2. Stall in alarmtiden med ®/O
knapparna.

10 1
2\ [

%
oo o0 o 2 A

= Nar alarmtiden har stéllts in, lyser
£\ symbolen och alarmtidens
nedrékning startar pa skarmen.
Om alarmtiden och tillagningstiden
stélls samtidigt, visas den kortare
tiden pa skdrmen.

3. Efter att alarmtiden har slutat, borjar Q
symbolen blinka och en varningssignal
hors.

Att stinga av alarmen

1. Varningssignalen hors i tva minuter i
slutet av alarmperioden. Tryck pa nagon
knapp for att stdnga av
varningssignalen.

= Varningen upphor och klockslaget
visas pa displayen.
Om du vill avaktivera alarmen:

1. Tryck pa Q\-knappen tills \-symbolen
visas pa skdrmen for att aterstalla
alarmtiden. Tryck pa @-knappen, tills
"00:00" symbolen visas pa skdrmen.

2. Du kan ocksa avaktivera alarmen
genom att trycka pa 2 knappen lénge.
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Justera volymen 3. Tryck pa {t-knappen for att bekréafta

1. Tryck pa $&-knappen, tills ©» symbolen eller vénta utan att trycka pé.négon
visas pa skarmen. knapp. Instélld ljusstyrka aktiveras efter
en stund.
_r | < Andring av tiden

[ (. Andring av ugnens klockslag som stillts in

Q @ @ @ %:(:)} @l tidigare.

‘ 1. Tryck pa t-knappen, tills €O symbolen

e L, visas pa skarmen.
2. Stall in 6nskad niva med ®/O

knapparna. (b-01-b-02-b-03) 2. Stéll in klockslaget med @/©
knapparna.
— 7] O e —
5- 14 © o0

e
A O 6 @ #®& @&
4

oo o o @
‘@

3. Tryck pa {+-knappen for att bekrafta

eller vanta utan att trycka pa nagon 3. Tryck pa (D eller & knappen for att
knapp. Instélld volym aktiveras efter en aktivera minuter-faltet.
stund. — —

S 1M

Instédllning av skdrmens ljusstyrka

[ L
1. Tryck pa {&-knappen, tills (J symbolen —

visas pa skarmen. Q (8 @ @ %:6} [EI

1111 D 4. Tryck pa @/@ knapparna for att stélla
[ O I in minuterna.

L O OO {i} & o 1Jch
T o0 ey
2. Stall in ljusstyrkan med

knapparna. (d-01-d-02-d-03) Q @ @ (2 ‘@’ @I

I O 5. Bekrafta genom att trycka pa (O eller %
L knappen.
A © O @ £ 6 = Klockslaget har stéllts in och ©
‘ symbolen forsvinner fran skarmen.

6 Allman information om matlagning

| denna sektion finner du tips om 6.1 Allmdnna varningar om
preparation och lagning av maten. matlagning pa kokplattan
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de

- . tostar 4 t h Allménna varningar om matlagning pa
ivsmedel som testats av producenter oc kokplattan

de lampligaste instéllningarna fér dessa . - .
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och Fyll aldrig pannan med olja till mer dn en
. pliga ug 9 tredjedel. Ldmna inte hallen obevakad

tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa. - . e .
nar du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgor en brandrisk. Forsok aldrig slacka
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en eld med vatten! Om oljan fattar eld
ska du tacka 6ver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar
sdkert att gora det och kontakta
brandkaren.

« Ta bort 6verflodigt vatten fran maten och
lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du
anvander &r torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljoinstruktioner”.

6.2 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

« Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het anga uppsta.
Angan kan branna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar
ugnsluckan.

« Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av méblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk handelse.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

+ Ta alltid ut oanvanda tillbeh&r ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehér som
finns kvar i ugnen kan foérhindra att
maten tillagas till ratt hall.

+ For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

+ Med hjalp av de medfdljande tillbehdren
sakerstaller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.

+ Klipp fettsakert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i lampliga
storlekar till behallaren du kommer att
laga mat. Fettsdkra papper som
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svammar over fran behallaren kan skapa
risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvénd det
fettsédkra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

6.2.1 Bakverk och ugnsmat
Allmén information

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehdren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvanda
en extern koksredskap, féredra mork,
icke-fastnar och varmebestandiga karl.
Om férvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter forvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i narheten av bakvaggen.
Allt material som anvands for att gora
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa mangden mat och
koksredskapens storlek.

Metall-, keramik- och glasformer 6kar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

Om bakplatspapper anvands, kan matens
botten brynas latt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.
De varden som anges i koktabellen
bestdms som ett resultat av de tester
som utférs i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

Om kakan ar for torr, 6ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.
Om kakan ar fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.



+ Om toppen av kakan branns, lagg den pa « Om degen blir kokta langsamt, se till att

den nedre hyllan, sank temperaturen och tjockleken pa de bakverk du har forberett
Oka bakningstiden. inte svammar over facket.

+ Om kakans insida har tillagats vél, men « Om degen &r brynt pa ytan men botten
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska, inte ar kokt, se till att méngden sas du
sank temperaturen och forlang kommer att anvéanda for degen é&r inte for
tillagningstiden. mycket langst ner pa degen. For en jamn

Tips for bakelser bryning, férsok att sprida sésen jamnt

mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och
temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér ndsta matlagning.

* Om bakelsen ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BI6t degen ark med en
sas bestdende av mjolk, olja, &gg och
yoghurt blandning.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat
Forslag for bakning med en plat

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca))
Kaka pa plat Standardfack * LbJpp— och 3 180 30..45
ottenvarme
Kaka i form :S:ngm P trad Flaktuppvarmning |2 180 30..40
Smaé kakor Standardfack*  |UPP” N 3 160 25..35
bottenvarme
Modeller med
A tradhyllor : 3
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Modeller utan
tradhyllor : 2
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmidiameter - \Upp-och 2 160 30...40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 160 30..40
med klamma pa
tradgrill **
Konditori varor Upp- och
Kaka bricka * bottenvérme 3 170 25..40
Konditori varor N N .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning |3 170 20..30
Bakelser Standardfack * LbJpp— och 2 200 30..45
ottenvarme
Flaktassisterad
Bakelser Standardfack * botten-/ 2 200 30..40
toppvarme
Bakelser Standardfack * Flaktuppvarmning |2 180 35..45
Bulle Standardfack * Epp- och 2 200 20 ..35
ottenvarme
Bulle Standardfack * Flaktuppvarmning |3 180 20..30
Hela brod Standardfack* | PP O 3 200 30..45
ottenvarme

SV /58



Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Hela brod Standardfack * Flaktuppvarmning |3 200 30..40
Glas / metall
rektangular Upp- och

Lasagne behéllare pa trad |bottenvarme 2eller3 200 3045
grill **
Rund svart

« . metallform, 20 cm [Upp- och

Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart

Appelpaj metaliform, 20 6m | g4 oovarmning |2 170 50..70

ppeipal i diameter pa pp 9

tradgrill **

Pizza Standardfack * Epp' och 2 250 5..15

ottenvarme

Forvdarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

bricka *

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Modeller med
Modeller med tradhyllor : 25 ...
- *
ZStandardfack tradhyllor:150 |40
Smaé kakor 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4
bricka * Modeller utan Modeller utan
tradhyllor :140 tradhyllor : 30 ...
45
2-Standardfack *
Kaka 4-Konditori varor | Fléktuppvérmning |2 - 4 170 25..35
bricka *
1-Standardfack *
Bakelser 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |1 -4 180 35..45
bricka *
2-Standardfack *
Bulle 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 180 20..30

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

6.2.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kott an filé genom stekning.

+ Du bor berdkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott

tjockleken.
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+ Nar tillagningstiden &r over, lamna kottet
i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kdtt och kommer
inte ut nar kottet skars.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

« Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag hyliniva i en vdarmebestandig platta.

+ Tillaga i tillagningstabellen

rekommenderade ratter i ett karl.

Placera en plat pa
en lagre hylla.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
) Flaktassisterad .
Biff (hel) / Stek (1 Standardfack * botten-/ 3 15 min. 250/max, 60 .. 80
kg) toppvarme efter 180 ... 190
Flaktassisterad .
ta)mm skaft (152 giandardfack * | botten/ 3 l?t;\l%gswmax, 110 .. 120
9 toppvarme
Trad grill * 5 i
Friterad kyckling L Elaktasmsterad 15 min. 250/max,
(182 kg) Placera en plat pa |botten-/ 2 efter 190 6080
en lagre hylla. toppvarme
Friterad kyckli Trad grill *
riterad kycklin « -
(1,82 kg)y 9 Placera en plt pa |Flaktuppvérmning |2 200 .. 220 60 ... 80
en lagre hylla.
F d kyckl Tréd grill* 15 250/
riterad kycklin I ) min. max,
(182 kg)y 9 |Placera en plat pa |3D"funktion 2 eftor 10 60.. 80
en lagre hylla.
Flaktassisterad .
25 min. 250/max
* - .
Kalkon (5,5 kg) Standardfack ?;;;gr/me 1 ofter 180 .. 190 150..210
. . 25 min. 250/max,
Kalkon (5,5kg)  |Standardfack * 3D"-funktion 1 ofter 180 . 190 150..210
Trad grill * Flaktassisterad
Fisk Placera en plat pa |botten-/ 3 200 20..30
en lagre hylla. toppvarme
Trad grill *
Fisk "3D"-funktion 3 200 20..30

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

6.2.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt
att bli brun nér den grillas, fa en vacker
skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott,
korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16k,
etc.) ar sarskilt lampliga for grillning.
Allmanna varningar
+ Mat som inte ar lamplig for grillning
medfor brandrisk. Grilla endast mat som
ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte

heller maten for langt pa baksidan av
grillen. Detta &r det hetaste omradet och
fet mat kan fatta eld.
+ Stang ugnsluckan under grillning. Grilla
aldrig med ugnsluckan 6ppen. Heta ytor
kan orsaka brannskador!

De viktigaste punkterna i grillen

+ Forbered livsmedel med liknande tjocklek
och vikt sd mycket som mojligt for

grillen.
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« Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att 6verskrida
varmarens matt.

- Beroende pa tjockleken pa de bitar som
ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
variera.

« Skjut tradgallret eller tradgallret till

onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den
nedre hyllan for att samla in oljorna.
Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
dimensionerad for att tacka hela
grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfoljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengéring.

Grillbord
Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Fisk Trad grill 250 20..25
Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25..35
Kottbulle (kalvkStt) - |2 ooy 4 250 20..30
12 méngd
Lammekotlett Trad grill 4-5 250 20..25
Stek - (kottbitar) Trad grill 4-5 250 25..30
Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25..30
Vegetabiliskt gratdng |Trad grill 4-5 220 20..30
Rostat brod Trad grill 4 250 1.4
Det rekommenderas att forvdarma i 5 minuter for all grillad mat.
Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.
Flakt assisterad lag grill
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Fisk Trad grill Flakt assisterad |, 200 30..35
lag grill
Kyckling bitar |Trad grill IFe'ak‘ assisterad |, 250 25..35
&g grill
Kéttbulle u )
(kalvkét) - 12 |Trad gril Flakt assisterad |, 250 30..40
" 1ag grill
mangd
; Trad grill - Placera | _, .. . .
Biff (hel) / Stek (1 en plat pa en ldgre Fﬂlakt gsswterad 3 15 min. 250, efter 90 . 110
kg) hylla lag grill 180 .. 190

Forvarm inte mat, som rekommenderats i denna grilltabell.

6.2.4 Testa livsmedel

« Livsmedel i denna koktabell bereds enligt
EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten for kontrollinstitut.
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Matlagningstabell for testmat
Forslag for bakning med en plat

i diameter pa
tradgrill **

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kortbrod (s8t | gt ngardfack*  |UPP-Och 3 140 20 .30
kaka) bottenvarme
Modeller med
6d (s6 tradhyllor :3
EOE brod (sot Standardfack * Flaktuppvarmning 140 15..25
aka) Modeller utan
tradhyllor :2
Sma kakor Standardfack * LJpp- och 3 160 25..35
ottenvarme
Modeller med
tradhyllor : 3
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Modeller utan
tradhyllor : 2
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter - Upp- och 2 160 30...40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka emi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 160 30..40
med klamma pa
tradgrill **
Rund svart
P . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart
. . metallform, 20 cm | ;.. . .
Appelpaj Flaktuppvarmning |2 170 50..70

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

Forslag till matlagning med tva platar

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Modeller med
Modeller med tradhyllor : 25 ...
- *
A ZStandardfack tradhyllor :150 40
Sma kakor 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4
bricka * Modeller utan Modeller utan
tradhyllor :140 tradhyllor : 30 ...
45
L 2-Standardfack *
Kortbrod (s6t |\ sitorivaror |Flaktuppvérmning [2-4 140 15..25

kaka)

bricka *

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Grill

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Kattbulle (kalvkStt) - | oy 4 250 20..30

12 méngd

Rostat brod Trad grill 4 250 1.4

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

7 Underhall och rengoéring

7.1 Allmén rengoringsinformation

Allméanna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

Produkten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar produkten
anvands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvéand inte angrengoringsprodukter for
rengdring.

Vissa rengéringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengéringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

Ingen speciell rengdrings material
behdvs nar rengoringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
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Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengéring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvétta inte ndgon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengodra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengéringsmedel.
Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengodringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengtras omedelbart.
Slipande rengéringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengdring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Rengor emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.



+ Om din produkt har en enkel
angrengoringsfunktion kan du dven
anvanda enkel angrengoring for latt, icke-
permanent smuts. (Se "Enkel
angrengoring”.)

« For svara flackar kan en ugns- och
grillreng6ring som rekommenderas pa
webbplatsen for ditt produktmaérke
anvandas. Anvand inte en extern
ugnsrengoring. Om ytan ar mycket
smutsig, fukta den Iatt och rengor
forsiktigt med en mjuk borste eller
skurtrad. Undvik att anvanda for hart
tryck.

Katalytiska ytor

+ Sidovdggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

+ De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.

« Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar lysa nar
ytan dr méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor lamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

« De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som éttika eller
citronsaft.

+ Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken
med en svamp och vénta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.

« Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengoringsmedel. De kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengéringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

7.2 Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om detta
inte angetts i bruksanvisning.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengora panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengdringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berdrings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckellaset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.
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7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)

Folj rengoringsstegen som beskrivs i
avsnittet "Allman rengdringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovédggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengoér
sidovédggarna. Slutfor sedan rengdringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovédgg.

Sa har tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att

dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

- N W B o

3. For att aterfasta hyllorna méaste de
forfaranden tillampas som néar de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

7.5 Enkel angrengoring

Detta mojliggor rengoring av smuts (inte
ingrodd) som mjukas upp med anga pa
insidan av ugnen och vattendroppar, som
kondenseras pa innerytorna.

1. Tabort alla tillbehor i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och placera
den pa ugnens andra hylla.

Anvand inte destillerat eller filtrerat
@ vatten. Anvand endast fardiga
vatten. Anvand inte brandfarliga,

alkoholhaltiga eller fasta
partikellosningar i stéllet for vatten.

3. Satt ugnen pa enkelt angrengoringslage
och kori 100 °C i 15 minuter.
Oppna luckan omedelbart och torka av
ugnens inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa. Angan frigors nar luckan 6ppnas.
Detta kan skapa en risk for brannskada. Var
forsiktig nar du 6ppnar doérren.
For ingrodd smuts, rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka den med en torr
trasa.

| enkel angrengoringsfunktionen

@ kan det forvantas, att det tillagda
vattnet férangas och kondenserar
pa ugnens insida och lucka for att
mjuka upp latt smuts som bildats i
ugnen. Kondensvattnet som
formas i ugnsluckan kan rinna ut,
om ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.

Efter att kondensvatten bildats i ugnen, kan
polar eller fukt mildas i poolkanalen under
ugnen. Rengor poolkanalen efter
anvandning med en fuktig trasa och torka
den sedan.

L

I
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7.6 Rengoring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengora dem. Hur man tar bort
dorrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan" och "Ta bort de inre
glasen pa luckan'. Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengoér dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vinager och
skolj.

Anvéand inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med blekmedel

for att rengora ugnsluckan och
glas.

Rengoring av ugnsdorren
1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna klammorna i framre
gangjarnsuttaget till hdger och vénster
genom att trycka nedat enligt figuren.

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C)
beroende pa produktmodell. Féljande
bilder visar hur de olika
gangjarnstyperna oppnas.

(A) typen finns i normala lucktyper.

"

(B) typen finns i lucktyper med mjuk
stangning.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
Oppning/stéangning.

8. Dra den borttagna luckan uppat for att
frigéra den fran hoger och vanster
gangjarn och ta bort den.

For att satta tillbaka dérren maste
@ de forfaranden som tillampas nar

den togs bort upprepas fran slutet

till borjan. Nar du monterar dorren,

se till att stdnga klammorna pa
gangjarnsuttaget.

7.7 Ta bort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for

rengdring.

1. Oppna ugnsluckan.

2. Dra plastkomponenten, fast pa
frontluckans 6vre del, mot dig sjalv
genom att samtidigt trycka pa

tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

4
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3. Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

1 Innersta glas 2* Innerglas (Den
kanske inte &r
tillgénglig pa din
produkt)

4. Om produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

5. Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att satta ihop innerglaset igen .
(2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset for att mota den

d fel pa ugnslampan kan du byta ut

ugnslampan genom att félja de sektioner
som foljer.

Byte av ugnslampa
Allmédnna varningar

For att undvika risk for elstdtar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran elnétet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Denna ugn ar utrustad med en under 40
W glédlampa, som ar under 60 mm hdg
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i dver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhéllas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

Lampan som anvands i denna produkt ar
inte [dAmplig for anvédndning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa &r
att hjalpa anvandaren att se
livsmedelsprodukterna.

De lampor som anvands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden
sasom temperaturer 6ver 50 °C.

avfasade kanten av plastfacket. (Om Om ugnen har en rund lampa

produkten har ett innerglas). Innerglas 1
(2) maste fastas pa plastfacket ndrmast :
det innersta glaset (1). 2.

6. Nér du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det &r viktigt att placera de nedre
hérnen av alla innerglas for att mota de
nedre plastoppningarna (1).

7. Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick™-ljud hrs. 3.

7.8 Rengodring av ugnslampan

| hdandelse av att glasddrren till ugnslampan
i kokomradet blir smutsig; rengér med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka med en torr trasa.
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Koppla bort produkten fran elen.

Ta bort glaslocket genom att vrida det
medurs.

4/

~" .
Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.




3. Lyft lampans skyddande glasskydd med
en skruvmejsel. Ta bort skruven forst,
om det finns en skruv pé den fyrkantiga [3V;
lampan i din produkt.

4. Om ugnslampan ar typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en

4. Sitt tillbaka glaslocket. ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut

Om ugnen har en fyrkantig lampa den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Tabort tradhyllorna enligt
beskrivningen.

5. Satt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.

8 Felsokning

Om problemen kvarstar efter den féljande + (Om apparaten har timer) Knapparna i

har atfoljds, kontakta aterforséljare eller kontrollpanelen fungerar inte.. >>> 0Om

auktoriserad service. Forsok aldrig reparera produkten har knapplas kan knapplaset

produkten sjalv. vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

Anga bildas nir ugnen anvinds. Ugnslampan ténds inte.

+ Det &r normalt att se anga under + Ugnslampan ar kanske defekt. >>> Byt
anvandningen. >>> Detta ar inte ett fel. ugnslampa.

Vattendroppar bildas under tillagningen.  * Ingen el. >>>Kontrollera att

- Angan som bildas under tillagningen strémf6rsdrjningen fungerar och
kondenserar nar det kommer i kontakt sakringarna i sakringsdosan. Byt
med kalla ytor utanfor produkten och kan sakringamna eller aktivera den igen vid

bilda vattendroppar. >>> Detta &r inte ett behov.
fel. Ugnen varmer inte.
Metalliska ljud hors nir produkten * Ugnen har inte stallts till specifik
varms och kallnar. matlagningsfunktion och/eller
+ Metalldelarna kan expandera och ljud temperatur. >>> Stéll in specifik
héras under uppvarmningen. >>> Detta &r matlagningsfunktion och/eller
inte ett fel. temperatur.

+ For modeller med timer, tiden har inte
stéllts in. >>> Stéll in tiden.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sakringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Produkten fungerar inte.

« Séakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sdkringsdosan. Byt dem vid
behov.

« Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.
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(For modeller med timer) Timer-skarmen
blinkar eller timer-symbolen har lamnats

oppen.

+ Strémavbrott har skett tidigare. >>> Stall
in tid / Stang av produktens

funktionsknappar och koppla de till
onskad position igen.

Yiterligare information for

Teknisk information om lageffektlagena i enlighet med EU-férordning

anvandarhandboken: 2023/826

Lage STROMFORBRUKNING (WATT) PERIOD (MINUTER)*
Av - -
Vilolage - -

Vilolage med informations- eller
statusskdrm

08

20

Nétverksanslutet vilolage

*Den period efter vilken utrustningen nar automatiskt vilolage, franldge eller natverksanslutet vilolage i minuter och

avrundat till nérmaste minut.
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? B www.blaupunkt-einbaugeraete.com

Deutschland/Germany
service.DE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Osterreich/Austria
service.AT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Niederlande/Netherlands
service.NL@blaupunkt-einbaugeraete.com

Belgien/Belgium
service.BE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweden/Sweden
service.SE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Luxemburg/Luxembourg
service.LU@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweiz/Switzerland
service.CH@blaupunkt-einbaugeraete.com

¢ 0080032289000

Italien/Italy
service.IT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Spanien/Spain
service.ES@blaupunkt-einbaugeraete.com

GroBbritannien/Great Britain
service.GB@blaupunkt-einbaugeraete.com

Malta/Malta
service. MT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Danemark/Denmark
service.DK@blaupunkt-einbaugeraete.com

Norwegen/Norway
service.NO@blaupunkt-einbaugeraete.com

Frankreich/France
sav@blaupunkt-electromenager.fr
Telefon: (+33) 0800 303 603

( 1800252878658

Australien/Australia
CustomerCare@blaupunktAU.com

( 18002092096

Indien/India
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